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Fran sédra och &stra
delar av Norge

KALVKOTT
Kalvkottet importeras
fran Sverige

Upp till 65 %
andel kott

Vara kéttiga ben har en
hég andel kott (upp till
65 %) for att ge maximal
smak till vara produkter!

20 ton varje dag!

Vi bearbetar 6éver 20
ton kottiga ben och
grdénsaker varje dag.

Lang hallbarhet

Alla vara produkter har
mycket lang hallbarhet
(upp till 24 manader) i

rumstemperatur.

www.salsus.no




Albuwhip
free range

Powdered egg white from free-range hens
Substitute for egg white
More flavour and stability in your recipes

ey

/) appLIicATIONS

) FREE BANGE 15

Meringues, dry meringues, mousses,
soufflés, sponges and macarons.

@E@®mO

@sosaingredients

www.sosa.cat

XTRA VIRGIN
OLIVE OIL
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Sommar

Valkommen till Werners!
I det har numret vill vi bjuda in dig till en sasong fylld
av sommarsmaker, mycket inspiration och nya produkter.

Vart eget varumdrke Werners Utvalda fortsdtter att utvecklas och under varen
presenterar vi flera produktnyheter ddr hantverk, smak och kvalitet star i centrum.
Bland lanseringarna hittar du flera nytillskott i var marmeladserie. Marmelader av

hog kvalitet som kommer att passa perfekt pa ostbrickan eller pa ett lyxigare frukostbord.
Vi introducerar ocksa havssalt, Fleur de Sel, samt tva kallpressade rapsoljor av raps
fran svenska falt.

Sortimentet fran re.garum breddas med tva spannande produkter,
Brodo och Gron sparris. Tva smakfordjupare som lyfter bade fisk, kott, gronsaker
och vaxtbaserat pa ett subtilt men kraftfullt sdtt. Missa inte de nyskapande
Garum-recepten som Kocklandslagets David Forsman Torngvist
utvecklat for Werners.

Werners Education fortsdtter att samarbeta med ledande
kockar och konditorer, bade svenska och internationella, hall utkik
efter kommande kurser hos oss. [ det hdr numret har vi trdffat Josefine Fagander,
chefskonditor pa Gothia Towers och medlem i Svenska Kocklandslaget.
Hon berdttar om vad som driver henne och hur hon utvecklar nya desserter.

Filip Larsson, utsedd till Arets Unga Kock 2025,
beridttar om sina drivkrafter och vad som vintar framat.

WERNERS VARLD
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NY DESIGN — SAMMA KVALITET

Werners Utvalda produkter far ett nytt uttryck. EFn modern och stilren
design som speglar var syn pa kvalitet, matglddje och nyfikenhet pa smak.

% I,

Werners Utvalda ir virt eget varumirke dér varje produke viljs ut med omsorg och
fingertoppskinsla. Sortimentet r skapat for den medvetna kunden - fran professionella
kockar till passionerade hemmakockar — som virdesitter hog kvalitet, vil utvalda
ingredienser och genuina smakupplevelser. Hir finns allt frin var hogt dlskade
champagneviniger, kampotpeppar, bourbonvanilj och marmelad.

Hos oss pd Werners ar nyfikenheten pd smaker och ravaror alltid i centrum. Vi soker
stindigt nya producenter, rivaror och smaker som kan bidra till battre, roligare och mer
smakrik matlagning. Under varen fir Werners Utvalda en ny, uppdaterad design som
speglar just detta — kvalitet, inspiration och matglidje. Lanseringen sker successivt med
start i april, vilket innebir att de nya och de nuvarande forpackningarna kommer att
finnas sida vid sida under en 6vergingsperiod.

Som en del av fornyelsen lanserar vi dven en ny kryddférpackning som ar prakeisk,
tydlig och utvecklad for att fungera lika bra i butikens hyllor som i det
professionella kdket. Och viren bjuder pa fler nyheter. Sortimentet vixer med
bland annat havssalt, svensk rapsolja och nya marmelader i noggrant
framtagna smakkombinationer.

WERNERS VARLD
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fantasia nel dessert’

Tack vare ett noggrant urval av de bdsta sorterna och

Sicoly®, fruktexcellens for professionella

|6ver 60 &r har Sicoly® erbjudit sinkooperativa expertis och sina hégakvalitetsstandarder
for hantverkare och tillverkare inom livsmedelsindustrin. Beldget i hjartat av Lyonnais
kullar samlar kooperativet dver 120 passionerade odlare som med stdndig omsorg
skoter sina 570 hektar fruktodlingar med respekt f6r naturen och érstiderna.

en perfekt kontroll av hela bearbetningskedjan erbjuder
Sicoly® ett av de bredaste sortimenten av fruktpuréer
utan tillsatt socker - skapade for att framhdva fruktens

5
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L : 00026912
F : 0B/08/2023
E : 08/08/2026

fulla intensitet. V@rainnovativa tillverkningsprocesser
bevarar fruktens fdrg, konsistens och aromatiska
fraschor, vilket ger kockar, konditorer, chokladtillverkare,
glasstillverkare och mixologer pdlitliga och jémna
produkter dret runt.

Sicoly® erbjuder dven IQF-frukt (enskilt snabbfrysta
frukter), fruktkoncentrat, fruktcoulis och - p& senare
tid - fardiga frysta fruktinldgg. Oavsett om det
gdller réda bdr, exotiska frukter, tradgdrdsfrukter
eller citrusfrukter, férkroppsligar varje puré Sicoly®s
; |6fte: att lyfta fram fruktens dkthet och inspirera
: S professionellas kreativitet.
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Marmelad

Litt sott tillbehor som lyfter ostbrickan, en sjdlvklarhet till

scones och rostat brod eller som fyllning i kakor eller tartor - marmelad
har manga anvandningsomdden. Vi lanserar fyra marmelader med tydlig
Sfruktkaraktdr och spannande smakkombinationer. Citrusmarmeladen gors pa
clementin, apelsin och grapefrukt och har en frisk citrusbeska fran skalen.
Hallonmarmeladen samsas med pistagendt for en bérig och notig smak.

HALLON & PISTAGE

MARHELAD

315G

HALLON &
PISTAGEMARMELAD 315 G
Akta marmelad med hdg halt hallon
och smak av pistagendt. Servera som
tillbehor till ost eller pa en croissant.

(1| AT e
ART.NR: 46146 | ENHET: STYCK
ANTALVIKT: 6X315 G

Marmeladen av sota jordgubbar och gron rabarber har fatt en

elegant ton av sakura (korsbdrsblom) och

var nya persikomarmelad smaksdtts med de klassiskt

Sfranska smakerna pastis och lavendel.

RABARBER
JORDGUBE & SAKURA

maLHELAD

3156

JORDGUBB, RABARBER &
SAKURAMARMELAD 315 G
Akta marmelad av séta jordgubbar
och gron rabarber, smaksatt med

sakura (kdrsbarsblom). Servera som
tillbendr till ost eller pa en croissant.

(IR | IERAE
ART.NR: 46145 | ENHET: STYCK
ANTALVIKT: 6X315 G

CLEMENTIN
APELSIN & GRAPEFAUI

A nMELAD

315G
=
CLEMENTIN, APELSIN &
GRAPEFRUKTMARMELAD 315 G
Akta marmelad med fruktkétt och skal av
clementin, apelsin och grapefrukt dar
skalen ger en hog citrusbeska. Passar

utmérkt som tillbendr till ost eller for att
smaksétta sas till anka.

(UL T N e
ART.NR: 46144 | ENHET: STYCK
ANTALVIKT: 6X315 G

i

PERSIKA
ASTIS & LAVEND:

HALHELAR

356G

PERSIKA, PASTIS &
LAVENDELMARMELAD 315 G
Akta marmelad av persika smaksatt med
pastis (fransk anislikor) och lavendel.
Smakkombinationen gér att marmeladen
passar extra bra att servera till en
grénmagelost eller pa en croissant.

UL T RN i
ART.NR: 46153 | ENHET: STYCK
ANTALVIKT: 6X315 G

WERNERS VARLD



16

WERNERS

VARLD

Sa

Nu lanserar vi nya utvalda salter. Fleur de sel "Saltets blomma” dr ett exklusivt
hantverksmdissigt havssalt med fin smak och en skor, krispig struktur. Saltet bildas som
ett tunt lager av kristaller pa ytan i saltbassdnger ndr havsvattnet avdunstar. Det skordas for
hand och kdnnetecknas av oregelbundna flingor, tydlig havssmak och hog mineralhalt.
Det finkorniga havssaltet framstills genom att traditionellt havssalt torkas och mals.
Bada salterna kommer firan saltbassdnger i naturreservatet Castro Marim i den
portugisiska regionen Aldarve, ett omrdde med lang tradition

av havssaltsproduktion.

Med Sosa Sal Viva levande salt kan du tillaga en rdtt vid bordet, framfor dasten.
Nar saltet kommer i kontakt med en ravaran utvecklar

SAL VIVA LEVANDE SALT
Sal Viva levande salt &r ett natriumacetat, ett salt som
framstlls genom utfalining av &ttiksyra fran vindger.
Nér saltet 16ses upp i vatten aktiveras en exoterm
reaktion som genererar omedelbar varme genom
rekristallisering. Det gor det méjligt att tillaga ravaror
direkt nar de far kontakt med saltet. Ett innovativt,
Gverraskande sétt att exempelvis tillaga rétter direkt vid
bordet. Hall den klara vétskan dver ravaran och lat den
kristallisera och vdrma upp révaran infér gasten.

(RN NI I e
ART.NR: 71311 | ENHET: STYCK | ANTAL/VIKT: 6X700 G

det virme och kristalliseras.

HAVSSALT FINT 2 KG

Finkornigt salt som torkats och malts av
traditionellt havssalt. De smé saltkornen ger en
jamn fordelning av sélta vid tillagning och
minskar risken fér versaltade delar.

I TR e e
ART.NR: 21150 | ENHET: STYCK | ANTAL/VIKT: 1X2 KG

ukt
Pkt

Tiawe on Bk

FLINGSALT

FLINGSALT 2 KG
Fleur de Sel &r ett naturligt havssalt som bestar
av de Gversta saltkristallerna som bildas nar
vattnet avdunstar i saltbasséngerna.
Saltkristallerna skordas for hand varje dag,
vilket gor att endast det yttersta lagret kommer
med. Saltflingorna har en oregelbunden form,
tydlig smak av hav och smélter snabbt i
munnen. Ett premiumsalt med hdg mineralhalt.

(LRI LRI LR
ART.NR: 21149 | ENHET: STYCK | ANTAL/VIKT: 1X2 KG

WERNERS VARLD



I varld av oljor

SMA DROPPAR SOM GOR STOR S

ILLNAD

Oljor hor till kokets grundldgdande ravaror men de kan ocksa fungera som eleganta smaksdttare
och signaturingredienser som lyfter matrdtter till nya hdjder. Har tittar vi ndrmare pa de oljor
som formar matlagningen, fran fruktiga och rostade toner till ortiga och aromatiska.

OLIVOLJOR

Olivoljan ar en av virldens dldsta och mest uppskattade livsmedel.
Den har sitt ursprung i Medelhavsomradet, dir oliverid har odlats i
tusentals &r och oljan linge varit en sjalvklar del av matkulturen.
Olivolja kinnetecknas av fyllig och fruktig smak som varierar beroende
pa olivsort, klimatet dir olivtraden vixer, tidpunkeen for skord samte
hur olivoljan produceras.

Olivolja med den hégsta kvalitetsnivin fir namnet Extra Virgin
(Extra Jungfruolja). En kvalitetsstimpel som ges till olja som framstills
genom varsamma, mekaniska processer dar oljans naturliga aromer,
smaker och niringsimnen bevaras. Under kallpressningen fir oljan
inte 6verstiga 27 grader. Namnet kommer av att den forsta pressningen
av oliverna ir den som ger den allra bista oljan, den far kallas Extra
Virgin. Under den andra pressningen utvinns den olja som kallas
Virgin (jungfruolja).

Om oljan bara heter olivolja dr det oftast en olja av enklare kvalitet
dér man tagit bort odnskad doft, smak och firg pa kemisk vig men
sedan blandat den med en liten del jungfruolja av hogre kvalitet for
smak och farg.

Olivlundarna i Andalusien i sédra Spanien ar kinda for sitt
kulturella och historiska virde med rotter tillbaka till romartiden.
Hir finns 6ver en miljoner hekear olivlundar och omradet dr nominerat
till UNESCO:s virldsarvslista. I Werners sortiment av spanska olivoljor
ir oljan El Olivar de Sevilla pressad av Arbequinaoliver odlade i
Andalusien. Arbequina dr en mindre olivsort som ger oljan en frisk
och balanserad smak med toner av nyklippt gris och gront dpple.

Norr om Andalusien i regionen Castilla La-Mancha, ett omride
ként for sitt extrema klimat med linga heta somrar och kalla vintrar,
ligger olivoljeproducenten Casas de Hualdo. I Werners sortiment hittar
vi flera Extra Virgin-oljor fran Hualdo-huset: Arbequina, en olja
med frukeig karakedr och lite bitterhet och kryddighet, Picual en
robust och intensiv smakprofil med aromer av gréna blad, omogen
banan och en frisk ton av mint, Manzanilla, intensiv och frukeig
smak med inslag av grén tomat, cikoria och basilika samt Reserva de
Familia en verklig premiumolja pressad av de allra tidigaste smé
olivskérdarna fran de basta omrédena pa olivlundarna vid Hualdo.
Blandningen bestar av en val avvigd balans mellan olivsorterna
Arbequina, Picual, Cornicabra och Manzanilla.

Frankrikes stora olivodlingar finns i den sédra delen av landet,
frimst i Provence. Frin Chateau de Montfrin, utanfor Avignon,

18 WERNERS VARLD

kommer en Extra Virgin-olivolja gjord av olivsorterna Arbequine och
Arboussane. Oljan ir ljust grongul och elegant med mild fruktighet,
toner av citrus och gront gris samt en diskret bitterhet med nyanser
av valnét och rosmarin.

Ett annat sydfranskt Chateau dr Calissanne. Deras olivoljor
Extra Virgin kommer i tre smakstilar. Fruité Vert tillverkad av Salonen-
que- och Aglandauoliver, en fyllig, mild och nigot grisig olja. Fruité
Vert Intense tillverkad av Salonenque, Picholine- och Aglandauoli-
ver, 4r intensiv, frisk och balanserad med en framtridande pepprig-
het med inslag av mynta. Maturées tillverkas av samma olivsorter som
Fruité Vert men i stillet for att pressa oliverna inom 24 timmar lagras
de skyddade frin ljus och luft i 4-5 dagar i cirka 30 graders virme.
Fermenteringen mildrar den naturliga bitterheten i frukten. Oljan far
en rund och karaktirsfull smak med toner av valnét, tryffel och kakao.

RAPSOLJOR

Rapsolja kan vara kallpressad eller varmpressad. Skillnaden mellan
kall- och varmpressad olja handlar om hur rapsfrona behandlas fére
och under pressningen vilket paverkar smak, naringsinnehall och
anviandning i koket.

Kallpressad rapsolja framstills genom mekanisk pressning av
rapsfron utan kemiska losningsmedel och utan hég virme. Kallpressning
bevarar oljans naturliga smak, firg och niringsimnen och ger en gyllengul
olja med mild, notig och latt fruktig karakear. Den kallpressade oljan kan
raffineras for att bli mer smakneutral.

Vid varmpressning virms fréna upp innan eller under pressningen.
Efter pressningen raffineras oljan for att bli smakneutral och passa
som bas i majonnis eller kalla siser. En varmpressad olja klarar hogre
temperaturer och passar darfor battre for stekning.

I sortimentet Werners Utvalda har vi flera kallpressade rapsoljor,
alla pressade fran svenska rapsfron med en vacker guldgul firg.
Smaken ir mild och fyllig med tydliga nétiga toner.

Den rostade rapsoljan fran franska Huilerie Beaujolaise ar en
kraftfull olja som erbjuder en helt annan smakupplevelse. Genom att
rosta rapsfrona innan kallpressning utvecklas en djupare, mer intensiv
arom med tydliga nétiga och rostade toner. Den rika smaken ger oljan
en nistan smorig karaktdr som passar perfeke till ritter dir man vill
skapa extra djup och fyllighet. Den ir sirskilt uppskattad i asiatiske
inspirerad matlagning, dir den kan anvindas i wok, nudelritter
eller marinader.

W ERNERS



SMAKSATTA OLJOR

Ett sitt att ge en matritt karakedr dr att anvinda en smaksatt olja. Den
bygger ofta pa en neutral olja, som solrosolja eller rapsolja, som infuse-
rats med olika smaker som orter, kryddor, citrus, chili eller vitlsk men
kan ocksa ha olivolja som bas.

Tryffel 4r en av gastronomins mest eftertraktade smaker. Bade svart
tryffelolja och vit tryfelolja 4r ett enkelt sitt att addera den hir exklusiva
aromen i en matritt. Franska Plantin har bide svart tryffelolja med en
tyllig, jordig och djup smak och vit tryffeloljan som ar mer intensiv och
aromatisk, med en elegant och négot vitlokslik ton.

P4 svenska Hogtorp Gard i Hilleforsnis tar man smaker frin
naturen in i spannande oljor, perfekta for det nordiska koket.
Granskottsoljan vann silver i SM i mathantverk 2013 och fran deras
sortiment erbjuder vi utéver den Enskottsolja och Karl-Johanolja. Alla
Hogtorps oljor gors pa ekologisk rapsolja.

De smaksatta oljorna fran italienska Galantino ir framstillda av
kallpressad olivolja, dir oliverna pressas med kvarnstenar i granit for
att bevara oljans naturliga smak och kvalitet. Citronoljan smaksitts
med nyplockade citroner, vilket ger en frisk citruskaraktir. Den 6rtiga
basilikaoljan smaksitts med firsk basilika och firsk vitlok ger en kraft-
full smak till vitloksoljan.

NOT- OCH FROOLJOR

I koket finns ingredienser som fungerar som bas och s finns det de
som sitter tonen for en hel ritt. Nét- och fréoljor ir en sddan ingredi-
ens. De framstills genom att pressa olja ur olika sorters nétter och fon,
till exempel valnéteer, hasselndtter, mandlar eller sesamfrén.
Sesamolja ir en mycket uppskattad olja som anvinds i manga delar av
virlden, sarskilt i det asiatiska koket. Ljus sesamolja framstills genom
att pressa rda sesamfron och har dirfor en mildare smak. Den kan
anvindas som smaksittare i wokade ritter, marinader och dressingar
eller for matlagning vid hégre temperaturer.

Rostad sesamolja tillverkas diremot av sesamfron som forst har
rostats. Oljan fir en mérkare, brun firg och en distinkt, nétaktig smak
och arom. Den rostade sesamoljan anvands frimst som smaksittare,
nigra droppar ricker for att ge en ritt en tydlig karakear.

Franska Huilerie Beaujolaise har flera nétoljor i sitt sortiment.
Den rostade mandeloljan har en sét, aromatisk och litt nétig karakeir
och anvinds med férdel i marinader eller som finish 6ver pasta eller
skaldjur strax fore servering. Valnétsolja ir djup och fyllig med en
tydlig nétsmak. Den ar sirskile uppskattad i sallader och i kombina-
tion med milda ostar. Hasselnotsolja har en intensiv och aromatisk
doft och anvinds ofta som ett smakriket alternativ till smor. Pista-
gendtsolja erbjuder en mer exklusiv smakprofil med mild sétma och
tydlig pistagekaraktir. Den kan anvindas till sallader, desserter, fisk
eller som smakforstirkare i kreativa dressingar.

20 WERNERS VARLD

OLIVOLJA MATUREES 500ML

Olives Maturées, tillverkad av Salonenque- och
Aglandauoliver, &r en mild, fruktig och fermenterad
olivolja fran Provence. Fermenteringen mildrar den
naturliga bitterheten i frukten och utvecklar
mognare, sétare smaktoner. Oljan har en rund och
karaktérsfull smak med toner av valnét, tryffel och
kakao. Passar perfekt for att smaksatta en sallad
eller en fankalscrudite.

(I RORRN (U R e
ART.NR: 10135 | ENHET: STYCK
ANTAL/VIKT: 12X500ML

TRYFFELOLJA VIT 100 ML

En mycket koncentrerad och dryg olja smaksatt
med vit tryffelarom fran producenten Plantin.
Anvands i alla anréttningar dér tryffel passar.

(LML IR R
ART.NR: 10210 | ENHET: STYCK
ANTAL/VIKT: 6X100 ML

RAPSOLJA ROSTAD COLZA 1L

Kraftfull olja med ton av kél. Den anvénds till sallader
med potatis, rodbetor, schalottenldk, broccoli, kél eller
“cervelle de canuts” (en blandning av vispad farskost,
hackad graslok, salt och peppar).

(N
ART.NR: 10308 | ENHET: STYCK
ANTAL/VIKT: 12X1 L

SESAMOLJA 100% REN 207 ML

100% sesamolja med en mild smak av rostade
sesamfron. Anvéands droppvis som smaksattare
i wokade rétter, marinader och dressingar.
Sesamolja passar inte att steka i utan &r en ren
smakséttningsolja.

(LU RUERE LT
ART.NR: 750 | ENHET: STYCK
ANTAL/VIKT: 12X207 ML

CITRONOLJA 250 ML

Kallpressad olivolja som traditionsenligt pressas av
kvarnstenar i granit. Oljan smaksatts med
nyplockade citroner. Passar utmarkt till fisk,
skaldjur, carpaccio eller sallad.

(CRENREI O e
ART.NR: 10233 | ENHET: STYCK
ANTAL/VIKT: 12 X 250ML

Traiteurde Paris
Made by (e for (el

Sedan starten har vi drivits av passionen att hylla det
kulinariska hantverkets excellens.

Varje dag ldgger vi ner var sjal i att skapa produkter av
allra hégsta kvalitet.

Véra kockar har darfér utvecklat ett sortiment
sarskilt framtaget for professionella, i den franska
patisserietraditionens anda — med en unik kreativ touch.

Tack vare djupfrysning kan vi bevara denna excellens och
leverera den till dig, var du an befinner dig i varlden.

Trevlig smakupplevelse!

Cheesecake
San Sebastian

34700

Upptéack vart
kompletta
sortiment

www.traiteurdeparis.com

34999

38009

Yann Le Moal

Exekutiv kock och medgrundare

Vara Desserter

Chokladfondant Premium

Vara Sidoratter

Potatisgrating Premium

©in f

Traiteur de Paris

Créme Brilée Gjuten
34804

Potatisvaffla Gronsak
38015




Garum

PA TVA SATT MED DAVID FORSMAN TORNQVIST

David Forsman Torngvist ar medlem i Kocklandslaget och driver Tornqvist Gastronomi.
For Werners Gourmetservice har han skapat tva recept med Garums produkter.

"Garum ar ett roligt tillskott i skafferiet. Produkterna kan verka udda vid en
forsta doft eller smak men de ger verkligen ett djup och en komplexitet i recept ndr de
anvinds pa rdtt sdtt. Nar jag skapade de har recepten sa ville jag forsoka
utmana det jag sjalv forvantar mig att Garum kan anvandas till, for att visa
upp den bredd som produkterna har.”

Smorsas
med Garum svamp

INGREDIENSER
0,5 schalottenlék
1 stjalkselleri
1 lager/blad av en fankal
2 vitloksklyftor
4dl sake
300g smor, skuret i kuber
1 citron
50g Garum svamp
salt

1. Hacka grénsakerna. Svetta
dem latt i en kastrull och slack
med saken, lat reducera till
cirka halften.

2. Sila av reduktionen i en ny
kastrull, mixa i smoéret med
stavmixer. Smaka av med citron,
Garum svamp och salt.
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Blodc?elsindressing
med Garum kyckling

INGREDIENSER

1st Zest fran en blodapelsin
60g blodapelsinjuice

30g Kalamansivindger

40g honung

30g Garum kyckling

45g olivolja

5g salt

1. Mixa ihop alla ingredienser med en stavmixer.

WERNERS VARLD

pidick Garum!

Garum ir en kraftfull krydda och naturlig smakforstirkare som

passar for ett brett spektrum av kulinariska anvindningsomraden.

Produkterna ir resultatet av en fermenteringsteknik med rétter i koji-

traditionen, samma metod som anvénts i drhundraden for att skapa

djupa, komplexa smaker i sojasis och miso. Genom att bryta ner

proteiner frigdrs naturliga aminosyror som ger Garum en fyllig och

balanserad umamismak — sex ginger mer intensiv 4n traditionella

sojasaser. Den intensifierar smaken i dina ritter och foridlar dem

med en rik, koncentrerad umamiboost.

GARUM GRON SPARRIS 250 ML
En kraftfull, 100 procent, fermenterad
smakforstarkare gjord av biprodukter fran
sparrisproduktion. Garum Gron Sparris
passar sérskilt bra dér du vill ha sparrisens
fréascha karaktar men med mer kropp och
umami till dina rétter.

(RINTRE (O
ART.NR: 20923 | ENHET: STYCK
ANTAL/VIKT: 12X250 ML

GARUM BRODO 250ML
En mycket koncentrerad fond som anvénds till
klassiska consommér eller som en smakrik
grund till mustiga grytor, bréserat kétt och
raguer. Den &r perfekt att montera ner i saser,
berika mork sky eller forhdja pastafyliningar
med djupa, fylliga smaknoter. Spad den 8—10
% for en traditionell buljong eller anvénd
outspadd som en kraftfull smakforstéarkare i
glazer och marinader.

(0 RINTRN M
ART.NR: 20922 | ENHET: STYCK
ANTAL/VIKT: 12X250 ML

Garums produkter skapas genom fermentering av restprodukter som
vassle, gronsaker och virphéns. De hir smaksittarna lyfter smaken
pa allt frén vardagsmat till gourmetritter, samtidigt som de minskar
matsvinnet. Den djupa umamismaken, med sex ginger mindre salt
an liknande produkter, gor dem perfekta for buljonger, marinader,
vegetariska ritter och bakverk.

Hallbarheten ir upp till tva ir. Aven efter Sppning kan den

daglig anvindning.

GARUM FISK 250ML

Upptack Europas svar pé asiatisk fisksas.
Tillverkad av 100% oring vilket ger en intensiv
umami-smak. Perfekt for bade ré och tillagad

fisk, fisksoppor och andra smakséttningar.

(PRI TIn (N
ART.NR: 20917 | ENHET: STYCK
ANTAL/VIKT: 12X250 ML

forvaras utan kylning direke vid din matlagningsstation f6r smidig

GARUM GRONSAK 250ML
En vegansk och helt naturlig smakforhdjare,
full av umami. Tillverkad av rdddade gronsaker.
Ger en smakintensitet som paminner om
animaliska smakférstarkare. Perfekt for den
som vill skapa ratter med kraftfulla smaker dér
veganska alternativ star i centrum.

[0 TOn (N
ART.NR: 20918 | ENHET: STYCK
ANTAL/VIKT: 12X250 ML

GARUM MJOLK 250ML
En kraftfull, 100% naturlig umami-rik
smakforstérkare, perfekt for att lyfta smaken
av smor, mjélk, grédde eller ost. En
game-changer i koket som ger nya méjligheter
till smaksattning. Tillverkad av rester fran
ostproduktion. Konsistensen ar krdmig och
honungslik.

(RN TAN O R
ART.NR: 20920 | ENHET: STYCK
ANTAL/VIKT: 12X250 ML

GARUM SVAMP 250ML
En kraftfull, 100% naturlig umami-rik
smakforstérkare, perfekt for att lyfta smaken i
dina matkreationer. Med smaker av
champinjon, shiitake och karljohansvamp, &r
Garum Svamp en game-changer i koket.
Tillverkad av stjélkar och andra forbisedda
bitar fran nyplockade svampar, och ger nya
madjligheter till smakséttning. Konsistensen &r
krdmig och honungslik.

(I TAN O
ART.NR: 20921 | ENHET: STYCK
ANTAL/VIKT: 12X250 ML

GARUM KYCKLING 250ML
100% naturlig smakforhdjare, fullproppad med
umami. Produkten ar tillverkad pa
pensionerade vérphonor som fangar den
naturliga smaken av kyckling. Det perfekta
valet for ratter med ljust kott eller som
smakforstarkare i mer latta rétter.

(RO TRN TR A
ART.NR: 20915 | ENHET: STYCK
ANTAL/VIKT: 12X250 ML

GARUM NOTKOTT 250ML
100% naturlig smakférhdjare, skapad genom
omsorgsfull fermentering av dverblivet notkott.
Ger smaken av kott med en kraftig umami som
lyfter dina rétter. Idealisk for marinader,
kryddning och for att ge kropp och fyllighet &t
dina rétter.

(RN T
ART.NR: 20916 | ENHET: STYCK
ANTAL/VIKT: 12X250 ML
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Sota

SMAKER SATTER TONEN

Satt guldkant pa menyn med glass och desserter som overraskar.
Sorbet och gelato av allra hogsta kvalitet, det dr italienska Bindis signum.
Sticrnan i deras sorbetutbud dr den sicilianska citronen vars juice
pressas i mars ndr den dr som sotast. Likasa har Bindi yft fram Ciaculli-mandarinen
och skapat en uppskattad och eftertraktad sorbet. Bindis gelato har en krdmig
konsistens och intensiv smak. [ vart sortiment hittar ni vanilj, choklad, pistage, kokos,
Jordgubb och hasselndt. Komplettera med krispiga crunch i smaker som
saltkaramell, mango eller hallon for extra textur.

®

et
R

s —

CRUNCH ESPRESSO 400G
En krispig topping med kraftfull espressosmak, tydlig
kaffearom och bra crunch. En I&tt sétma fran choklad och
karamell rundar av den intensiva kaffesmaken. Passar utmérkt
till séta desserter som glass eller mjuka kakor. Stro 6ver
precis fore servering for att lyfta smakerna och ge textur.

LA (ARTTRTT WL
ART.NR: 36608 | ENHET: STYCK | ANTAL/VIKT: 5X400 G

CRUNCH MORK CHOKLAD 400G

En krispig topping med med mérk choklad och kakaonibs.

Passar utmarkt till séta desserter som glass eller mjuka

kakor. Stro over precis fore servering for att lyfta smaken
och ge textur.

(LA (IRl LT
ART.NR: 36609 | ENHET: STYCK | ANTAL/VIKT: 5X400 G

CRUNCH PISTAGE 400G

En krispig topping med rund och fyllig pistagesmak.
Passar utmarkt till séta desserter som glass eller
mjuka kakor. Stré dver precis fore servering for att
lyfta smaken och ge textur.

(RLLLARI IR T ]
ART.NR: 36610 | ENHET: STYCK | ANTAL/VIKT: 5X400 G

' i
P
g

CRUNCH HALLON/YOGHURT 400G

En krispig topping med somrig smak av syrliga hallon och
mild yoghurt. Passar utmérkt till sota desserter som glass
eller mjuka kakor. Strd dver precis fore servering for att
lyfta smaken och ge textur.

[ RAN RO e
ART.NR: 36611 | ENHET: STYCK | ANTAL/VIKT: 5X400 G
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CRUNCH MANGO/PASSION 400G

En krispig topping med tropisk smak av mango och
passionsfrukt. Passar utmarkt till séta desserter som
glass eller mjuka kakor. Stro éver precis fore servering
for att lyfta smaken och ge textur.

NIRRT pri
ART.NR: 36612 | ENHET: STYCK | ANTAL/VIKT: 5X400 G

CRUNCH SALTKARAMELL 400G

En krispig topping med rund, klassisk karamellsmak,
balanserad sélta och bra crunch. Passar utmérkt till sota
desserter som glass eller mjuka kakor. Strd 6ver precis
fére servering for att lyfta smaken och ge textur.

(HRRNT EOEH e
ART.NR: 36613 | ENHET: STYCK | ANTAL/VIKT: 5X400 G

APPLE TATIN 16X75 G

En dessert inspirerad av klassisk Tarte Tatin
med dpple, tolkad i ett modernt och elegant
format. En sprod karamellbotten toppas med
&ppelkompott, vaniljmousse och
karamelliserade dpplen. Fardigskurna bitar
garanterar smidig och smakfull servering.
Tinas i kylskép i tre immar.

LR Ly L]
ART.NR: 38007 | ANTAL/VIKT: 16X75G
ENHET: KARTONG

WERNERS VARLD
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KOKOS/MANGODESSERT 16X90G

En latt dessert som kombinerar smorig crumble med
kokosmousse och en frisk kompott pd mango och
passionsfrukt. En balanserad och frasch avslutning pa
méltiden med exotisk karaktar.

(N0 TCT TN
ART.NR: 34822 | ENHET: KARTONG | ANTAL/VIKT: 16X90 G

TARTA RICOTTA/PISTAGE 12X90G
Mijuk sockerkaka fylld med kramig pistage- och
ricottakram, tackt med grovhackade pistagendtter och
hasselngtter. En smakrik och texturmassigt balanserad
dessert med bade nétighet och mild s6tma. Levereras
portionsskuren i 12 bitar a 90 g for enkel hantering och
jamn presentation.

NIRRT (T
ART.NR: 34658 | ENHET: KARTONG | ANTAL/VIKT: 1X1100 G

TIRAMISUBIT MINI 63X25G

En fardigskuren tiramist med mjuk sockerkaka
doppad i kaffe, lager av krdmig mascarpone och
krispiga mjolkchokladbitar. En klassisk smakprofil
med balanserad sotma, fyllighet och textur.
Levereras portionsskuren for enkel hantering och
jdmn presentation.

(FHTNRARTE IR
ART.NR: 34655 | ENHET: KARTONG | ANTAL/VIKT: 1X63 ST

ukt
et

HALLONBIT MINI 63X29G

En fardigskuren tarta med mjuk sockerkaksbotten,
fylld med solmogna hallon och en kramig vaniljfylining.
Levereras portionsskuren fér smidig hantering och
jamn presentation.

(UL NIRRT
ART.NR: 34656 | ENHET: KARTONG | ANTAL/VIKT: 1X63 ST

-
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TARTUFO CITRON 12X85 G
Frésch glass gjort pa férska italienska citroner med en
krémig Limoncello-kérna, toppad med krossad maréng.
Ta fram den klassiska semifreddon nagra minuter fére
servering for basta smakupplevelse.

[T e
ART.NR: 34228 | ENHET: KARTONG | ANTAL/VIKT: 12X85 G

TARTUFO CHEESECAKE 12X85G

Italiensk glass med smak av cheesecake och en kédrna av

jordgubbssas, toppad med krossad biscotti. Ta fram den

klassiska semifreddon nagra minuter fore servering for
bésta smakupplevelse.

(TR
ART.NR: 34855 | ENHET: KARTONG | ANTAL/VIKT: 12X85 G

E

ITALIENSK VANILJGLASS 4,8 L

Krémig italiensk vaniljglass, varsamt tillverkad pa traditionellt
vis med noggrant utvalda ravaror av hogsta kvalitet.

(0 HEERT IR e m
ART.NR: 34414 | ENHET: KARTONG | ANTAL/VIKT: 1X4,8 L

ITALIENSK PISTAGEGLASS 4,8 L
En glass med underbar smak av pistagendtter.

[T
ART.NR: 34412 | ENHET: KARTONG | ANTAL/VIKT: 1X4,8 L

' 9@

..\‘

ITALIENSK CHOKLADGLASS 4,8 L

En rik och fyllig chokladglass med djup och
intensiv chokladsmak.

(NI TNR LN N LR
ART.NR: 34413 | ENHET: KARTONG | ANTAL/VIKT: 1X4,8 L

{
Protwé

MANDARINSORBET | SKAL 12X90G

Uppfriskande mandarinsorbet, gjord pa Ciaculli-mandarin, med
en hérligt frisk smak, serverad i ett autentiskt mandarinskal fér
en stilfull presentation.

(TN
ART.NR: 34659 | ENHET: KARTONG | ANTAL/VIKT: 12X90 G
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CITRONSORBET | CITRONSKAL 12X100 G
Citroner fyllda med citronsorbet.

L LECTERIR (O ROE (R Y
ART.NR: 34218 | ENHET: KARTONG | ANTAL/VIKT: 12X100 G

KOKOSGLASS | KOKOSSKAL 12 X 140 G

Uppfriskande kokosndtsglass med en hérligt frisk smak, serverad
i ett autentiskt kokosndtsskal for en stilfull presentation.

(FTNRERTE IR
ART.NR: 34221 | ENHET: KARTONG | ANTAL/VIKT: 12 X140 G

Patissier Glacier
Depuis 1996

Ronsten att n njuta
— pd franskt vis!

Sedan 1996 har La Charlotte med passion och

expertis bistitt professionella inom restaurangbranschen.
Som franska tillverkare av desserter och glass strivar

vi efter att skapa produktcr som perfekt moter

bCl’lOVCI] inom restaurang- OCl’l cateringsektom.

FUS

VALRHONA

Let’s imagine the best of chocolate®

ELEVATED FLAVOUR, EMOTION DEFINED

With Matcha Inspiration, break free from plant-based conventions
to reveal unprecedented sensory experiences. Valrhona sources only
the highest grade matcha leaves for preserved, authentic flavour.
Matcha Inspiration blends vegetal and bitter notes with lighter,
roasted, and umami undertones. Discover the Inspiration range of
five fruit couvertures, for endless creations with natural flavours
and colours.

TO DISCOVER INSPIRATION VISIT VALRHONA.COM

Certified

B)

°

Corporation




I den bérdiga Rhonedalen i syddstra Frankrike har kooperativet
Sicoly sitt site. De har varit ledande inom fruke- och barproduktion
i 6ver 60 ar och har éver 100 dedikerade medlemmar. Regionen ir
kind for sin hallbara produktion och Sicolys odlare nyttjar naturliga
metoder for att skydda sina grodor, som nyckelpigor for att bekimpa
bladldss och naturliga feromoner for att halla larver borta.
Produktsortimentet stricker sig frin frukepuréer och fruktjuicer
till frukesdser och hogkvalitativa styckfrysta frukter och bér — per-

Sico

FRUKTPUREER AV HO

Ge sommarens desserter, glass, cocktails och saser en frdsch

smakboost med Sicolys frukt- och barpuréer. De tillfor intensiv smak,

naturlig farg och rik arom, samtidigt som du far full kontroll dver

fekta for krivande kockar och konditorer.

CITRONJUICE
1KG

Pressad citron med fruktkott frén

spanska citroner. Perfekt for att
smaksatta i matlagning, desserter,

mousser, saser, dressingar och
drinkar. En oumbarlig ingrediens for
att lyfta smak profilen i dina rétter.

ART.NR: 32109
ENHET: KILOGRAM
ANTAL/VIKT: 6X1 KG

TANGORJUICE OSOTAD 1KG
Tangorjuice &r en osotad juice gjord
pé citrusfrukten tangor som
kombinerar smaker fran framforallt
mandarin och apelsin. Juicen &r
livligt orange, har en intensivt sot
och aromatisk smak som avslutas
med en Iatt bitterhet. Passar perfekt
till dessert, sorbet, som ingrediens i
cocktails och mocktails men &ven
till matlagning.

ART.NR: 32326
ENHET: KILOGRAM
ANTAL/VIKT: 6X1 KG
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sotma och smakbalans.

ga vitaminerna. Tack vare den hir omsorgsfulla processen har Sicolys

STA KVALITET

Varje fruke och bir plockas varsamt frén de samarbetande gardarna
runt om i Rhéne och transporteras direke till Sicolys moderna an-
laggning. Har foljer en noggrann foradlingsprocess: tvitt, krossning,
siktsortering, vakuumbehandling, pastorisering och slutligen infrys-
ning — allt for att bevara den autentiska smaken, firgen och de vikti-

produkter blivit forstahandsvalet for restauranger och konditorier
som soker bdde kvalitet och hallbarhet.

RABARBERPURE OSOTAD
1KG

Osotad rabarberpuré. Perfekt for att
forhdja smakerna i desserter,
mousser, saser och drinkar - en
méngsidig ingrediens for att skapa
enastaende smakupplevelser.

ART.NR: 32274
ENHET: KILOGRAM
ANTALNVIKT: 6X1 KG

JORDGUBBSPURE OSOTAD 1
KG
Osdtad jordgubbspuré. Perfekt for att
forhdja smakerna i desserter,
mousser, saser och drinkar - en
méngsidig ingrediens for att skapa
enastaende smakkombinationer.

ART.NR: 32275
ENHET: KILOGRAM
ANTALNVIKT: 6X1 KG

HALLONPURE OSOTAD
1KG
Osdtad hallonpuré. Perfekt for
desserter, mousser, sdser och
drinkar - en méngsidig ingrediens
for att skapa enastdende
smakkombinationer.

ART.NR: 32272
ENHET: KILOGRAM
ANTALNVIKT: 6X1 KG

Intensiv smak och
hallbar odling

Sicoly ar ett franskt fruktkooperativ dar
odlarna &r bade medlemmar och delagare
i verksamheten, vilket skapar en stark
koppling mellan jordbruket och féradlingen.
Féretaget ligger i franska Rhénedalen,
ett omrade med rik jordmén och gynn-
samt klimat. Det ger frukt med god
smak och arom.

Sicoly erbjuder en av marknadens stérsta
och mest varierade sortiment av frysta
fruktprodukter, ménga utan tillsatt socker,
vilket gér dem attraktiva for konditorer,
kockar och mixologer

Féretaget satsar pa hdllbar odling,
minskning av kemiska medel och teknisk
rédgivning till producenter, vilket starker
béade miljshansyn och produktens kvalitet.
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Josefine

PAGANDER

“Jag har ett starkt driv och vill alltid utvecklas’,
sa sdager stjdrnkonditorn och tavlingsmanniskan Josefine Fagander,

som planerar banketter for tusentals gister och vill vinna
VM med Kocklandslaget.

Solen flodar in genom de hoga fonstren och skapar skarpa linjer mellan
ljus och skugga pa arbetsbankarna i koket hos Werners Gourmetservice
i Skara. Har haller Josefine Pagander kurs fér tio konditorer. Kursens
tema ir desserter for manga, ndgot som hon blivit expert pé tack vare
jobbet som chefskonditor p& Gothia Towers i Goteborg. Dir gor
Josefine och hennes team desserter for stora sallskap, ibland upp till
5 000 personer.

— Jag tycker att det ir vildigt roligt att se vilken hig kvaliter vi kan
bélla nér vi serverar s minga géster. Vi gor stora volymer och vi dr

duktiga pi hantverket, siger Josefine.

Josefine Pagander har jobbat pd Gothia Towers sedan 2022 och kom
in i det jobbet med en gedigen tivlingsbakgrund. Hon vann Arets
Konditor 2022, har tavlat i Konditorlandslaget och 4r numera en del av
Kocklandslaget som siktar pd VM i Luxemburg i november. Ett starkt
intresse for ekonomi och ledarskap fanns ocksa med nir hon tog sig
an arbetet att leda den nya pastry-avdelningen som startades upp pa
Gothia, efter att ha varit stingd under pandemin. Faktum ar att nar
Josefine skulle vilja gymnasium valde hon mellan konditori och ekonomi,
tva skilda virldar kan man tycka men har har hon lyckats férena dem,
trots att konditori var den inriktning hon som tur var valde.

— Vi startade upp avdelningen pi Gothia ganska snabbt och jag insdg att
Jjag tycker om chefs- och ledarskapsbiten, att se andya viixa, siger Josefine.

Att ta sig an utmaningar och att hela tiden utvecklas som konditor

ir det som driver Josefine framit och hon beskriver sig sjilv som

béde nyfiken och nordig.
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— Jag ér rastlis och vill alltid vidare och dyivs av att bitta nya sitt att
4 fram smaker och strukturer. Jag tycker om det tekniska, hur recept dr
uppbyggda, hur ravaror fungerar och vad som krivs for att fi fram de
texturer jag dr ute efter. Jag dr inte ridd for att testa nya saker fastin
Jag jobbar i ett kok med stora volymer, siger hon.

Om jobbet till vardags, utéver det kreativa arbetet i koket, till stora
delar bestar av planering, meny- och receptframtagning och att leda
sitt team, 4r arbetet i Kocklandslaget det helt motsatta.

— Tivling dr ett sitt att fi norda ner sig och det krivs att du verkligen
[forstdr ravarorna for att kunna produktutveckla. Om jag hade jobbat
med samma saker varje dag hade jag blivit uttrikad, den nordiga delen
av mig hade inte fitt utlopp, siger Josefine.

De bada uppdragen hand i hand, enligt Josefine. Fastin desserter till
tivling inte rake av kan goras till banketter gir det alltid att hitta
inspiration och smaker att utveckla vidare och anpassa sa att de
fungerar i ett kok som jobbar med storre volymer.

I dessertkoket i Skara har Josefines kursdeltagare kommit till choklad-
dekorer. Gar det att gora vackra dekorer pi ett effektive och smart
sitt s3 att de kan serveras till flera tusen? Ja, Josefine och hennes
kursledarkollega Rebecka Steen, ocksd hon medlem av Kocklandslaget,
visar deltagarna hur de brukar géra pa Gothia. De far ménga frigor
fran deltagarna och Josefine delar girna med sig av sin kunskap.
Hennes filosofi dr att om andra tar efter det hon gor méste hon
utvecklas vidare och hitta pa nya grejer, det passar en rastls och
driven sjil.

Josefine Pagander s en av
Sveriges mest meriterade konditorer
med en imponerande karridr inom
tavlingskonditori. Hon vann Arets
Konditor 2022, har taviat i Svenska
Konditorlandslaget 2021-2024 och
tog en stark fjardeplats i EM 2024.
Redan som ung visade hon sin talang
genom att vinna SM Unga Bagare
2020 och representera Sverige i
Juniorbagarlandslaget. Som chefs-

konditor p& Gothia Towers skapar -

hon desserter for allt frdn sma

sdllskap till banketter med &ver
5 000 gaster - alltid med passion,
precision och kreativitet.

WERNERS VARLD 33



34

hapsolja

Fran de boljande rapsfilten pa Vastgotaslatten kommer Werners Utvalda rapsoljor.
Den kallpressade har en guldgul farg samt en mild, fyllig smak med notiga toner.
Den passar bade i matlagning och som finishingolja over firdiga rdtter.

Den neutrala rapsoljan dr varsamt pressad och raffinerad for att fa en mild
och neutral smak. Den ldmpar sig sdrskilt vdl till majonnds och dressingar,
men fungerar ocksa bra till stekning och bakning.

3§ / SLANTAN

.
» TRUTT
LA A A R

SOMMARTTRYFFEL

Sommarttryffel, dven kallad Tuber aestivum, har en
mer subtil doft an andra tryfflar.
Aromen ar latt och finstdmd, med toner av skogs-
mark, farsk svamp och ibland hasselnot.

ukt
et

RAPSOLJA KALLPRESSAD 5L
Kallpressad rapsolja av svenska rapsfron.
Oljan har en vacker guldgul farg, smaken &r
mild och fyllig med tydliga nétiga toner. En
produkt med bred anvandning for bade det
salta och det séta koket. Den kallpressade
rapsoljan passar ocksa bra att ringla 6ver dina
rétter for att héja smakupplevelsen. Rapsoljan
har ett naturligt innehéll av vitaminer,
antioxidanter och ett rikt innehall av Omega-3
och Omega-6 fettsyror. Produkten bestar av
100 procent rapsolja.

(1| AT
ART.NR: 10310 | ENHET: STYCK
ANTAL/VIKT: 3X5L

WERNERS VARLD

ProdMKt

RAPSOLJAS L

Neutral kallpressad rapsolja, varsamt pressad
av svenska rapsfron under 1ag temperatur.
Raffinerad till mild och neutral smak och doft.
Passar utmarkt till emulsioner som majonnés
och dressingar, samt till stekning och bakning.
Produkten bestér av 100 procent rapsolja.

(1ML | AT e
ART.NR: 10507 | ENHET: STYCK
ANTALVIKT: 3X5L

&

FLANTIN

Lami o ra v

Prépacation eulinace
3 matd THuILe
O Tousrawnsl B d'arime

Trulfe Blanche

White Trutie
e

TRYFFELOLJA VIT
100 ml - 51

Perfekt balanserad, Plantins
Tryffelolja vit ger ratter en
extra dimension utan att délja
deras smaker.

Den passar utmarkt i alla typer
av saser och for att ge varma
ratter, som potatismos eller
pasta, en sarskild karaktar.

TRYFFELSALT

100g

Tva produkter av hog kvalitet
férenade: Guérande-salt (SGB), rikt
pé& sparamnen, och sommartryffel
med sin ldtta och finstdmda smak.

TRYFFEL HIMALAYA
BRISURE

Platburk : 225g - 1kg

Brisure &r sma bitar av farsk
tryffel som har hackats och sedan
konserverats.

Produkten ger ett dekorativt inslag
och kan anvandas i alla typer av
ratter, saser, soppor och ostar.

TRYFFELJUICE

100g

100 % naturlig svart tryffeljuice
(Tuber melanosporum), utvunnen
vid maximal mognad i vara
verkstader i Puyméras. Fri
frdn  konserveringsmedel  och
fargdamnen,  koncentrerar  den
tryffelns hela aromatiska intensitet.

SVART TRUMPETSVAMP
TORKAD

5009

Trattkantarellen vaxer i europeiska
lovskogar.

Den &r &dven kand som svart
trumpetsvamp eller dédstrumpet.

AKACIAHONUNG
MED SOMMARTRYFFEL
90g

Aromen  domineras av  den
blommiga sotman fran
akaciahonung, forstarkt av en
diskret ton av tryffel, vilket skapar
en balans mellan sdétma och
karaktar.

KARLJOHANSVAMP
TORKAD

5009

Torkade vilda svampar ar ett
utmarkt satt att tillfora skogens
unika smak till dina réatter.

Deras fylliga smak och arom ger
karaktar at alla typer av matrétter.
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Werners stodjer
[framtidens kockar

Chaine des Rétisseurs framjar gastronomisk excellens
och yrkesstolthet bland unga kockar - négot som vi
pé Werners Gourmetservice bade beundrar och
garna stodjer. Genom Chaine des Rétisseurs tavling
Arets Unga Kock uppmuntras nasta generations
matlagningstalanger att utvecklas med fokus p&
hantverk, smak och héllbarhet - varderingar vi delar
fullt ut. Som leverantér av ravaror i absolut toppklass,
ser vi det som en sjdlvklarhet att stédjer tavlingar
som bygger branschen fran grunden.

T T
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Filip

LARSS

Han tog hem titeln Arets Unga Kock 2025. Nu star 22-ariga Filip Larsson i tavlingskoket igen
och representerar Sverige i Jeunes Chaines de Rotisseurs, varldsfinalen for unga kockar.

Nir Filip Larsson, till vardags pa Lux Dag for Dag i Stockholm,
far fragan om hur han ir som kock kommer svaret ganska snabbt:
”Stresstalig, littlard och lyhord.” Tre egenskaper som kommer vil till
hands nir man ska tivla i matlagning och med en bakgrund inom
bide hockey, fotboll och innebandy har den hir Luled-killen 6vat

upp stresstaligheten och formagan att utnyttja den tid som ges.
g g yte) g

— Vid tavling dr det A och O att kunna hantera stress, di gor man
inte sd manga misstag och den som lagar godast mat och gor minst
misstag vinner, sager han.

Det har gitt drygt ett ar sedan han vann Arets Unga Kock, nigot som
inneburit att nya dorrar 6ppnats. Han har bland annat gistspelat

hemma i Luled och pd Grytsbergs Siteri och det hinder att gaster
kommer till hans arbetsplats bara for att traffa honom.

— For mig som dr ung och i borjan av min karridr ir det viktigr att
hamna i nya sammanhang dér jag kan visa vem jag ir och vad jag kan.
Det var extra roligt med gistspelet i Luled, jag har som mal att nigon
ging flytta hem och kanske dppna en egen krog och di kanske néigon faktisks

vet vem jag dr, siger Filip och skrattar.

Virldsfinalen f6r Arets Unga Kock hills i Istanbul. Uppligget lik-
nar det som métte Filip ndr han tivlade i Sverige. Han ska laga en
trerdttersmeny dir ingredienserna till storsta delen ar hemliga.

En ménad innan tivling fr han dock reda pa ett protein som ska
finnas med p4 menyn, allt annat en “svart lida” med ingredienser.
Forberedelserna bérjade en manad innan tavlingsstart med trinings-
lagning varje vecka i hemmakéket p& Lux samt i Martin & Serveras
kok, det senare for att testa en miljé han inte kinner s& vil. Dessutom
har han trinat p4 att skriva menyer pé engelska. Vid tavlingen i
Istanbul har Filip en halvtimme p4 sig att planera och skriva menyn
och direfter 3,5 timme pd sigatt laga ritterna innan de ska presenteras.
Senast en svensk var pd pallen var 2013 nir Jimmi Eriksson knep
en silverplats.

Nir den hir texten skrivs vet vi dnnu inte hur det gick for Filip
i Istanbul, men ett ir sikert, han har ambitioner att foresitea tivla.

— Nigon ging vill jag girna ge mig in i Arets Kock, men inte in.
Jag behiver mer kitr pa benen for att dverhuvudtaget ha en chans.

Utover tivlingsdagarna i Istanbul kommer Filip att tillbringa
varen och sommaren pd Lux Dag for Dag, favoritritten att laga 4r
honungsrostad gos med syltad ingefirssmorsis, sotad asiatisk kal,
spridrtor och ingefirslok.

— Jag tycker om fiirska ravaror, belst hel fisk eller hel figel, dir man
styckar och anvinder hela djuret. Jag vill laga frischa rvitter, inte for
tunga, en litt forritt och en god varmstekt fisk med en sis, det behover
inte vara svdrare dn sa.

WERNERS VARLD 37



HUILERIE
BEAUJOLAISE

TILLVERKAS OCH BUTELJERAS I FRANKRIKE

| .
| )

v
H
.

VI ERBJUDER HELT NATURLIGA

SAMT [F! .
FRAMSTALLDA ENLIGT VARA EGNA
RECEPT.

Manga , bade franska och internationella,
uppskattar och i
vart hantverkskunnande. Aven :

sasom Institut Paul Bocuse och Tsuji Culinary
Institute, har fallit for charmen hos vara oljor
och vinagrar.

Scanna QR-koden for att hitta alla oljor
och vinagrar fran Huilerie Beaujolaise.

Sommarens

BASTA TOPPINGS

Sma detaljer kan lyfta en hel ritt. Med salta toppings far du bade
textur och extra smakdjup. Tank en sommarsallad toppad med rostade hasselndtter,
nagra droppar crispy chili over en rykande nudelrtt eller en smakrik crumble fran
Jorda som ger bade sdlta och crunch till grillade gronsaker eller en len soppa.
Enkla att anvdanda men med stor effekt pa tallriken.

4Rty touch o your crestiont

CRUMBLE TIMJAN/HONUNG 175G CRUMBLE TOMAT 175G CRUMBLE RODBETA/SESAM 250G
En krispig glutenfri topping med varm, 6rtig smak av timjan En krispig vegansk och glutenfri topping med fyllig smak En krispig vegansk topping med sot, jordig rédbeta
och mild sotma fran honung. Perfekt till sallader, getost, grytor av solmogna tomater. Ger en frdsch crunch som lyfter allt och rostad sesam. Passar utmérkt till sushi eller pa en
och kottrétter. Stro dver precis fore servering for att lyfta fran kott och fisk till pastaratter och carpaccio. Stro over pokeé bowl. Strd éver precis fore servering for att lyfta
smaken och ge textur. precis fore servering for att lyfta smaken och ge textur. smaken och ge textur.

(LA (AR T LA (IR LR LA (IR TR
ART.NR: 36604 | ENHET: STYCK | ANTAL/VIKT: 10X175 G ART.NR: 36602 | ENHET: STYCK | ANTAL/VIKT: 10X175 G ART.NR: 36601 | ENHET: STYCK | ANTAL/VIKT: 10X250 G

CHILIROSTADE SESAMFRON 120 G CRISPY CHILLI I OLJA 670 G HASSELNOTTER PIEMONTE 250 G
Anvénd sesamfrona som topping pa din sallad, i soppor, Krispiga chiliflingor i sojabénsolja, med sichuanpeppar Underbart goda rostade och skalade hasselnétter
eller pa sushi och sashimi. Man kan ocksé stré sesamfron fermenterade svarta bonor och I6k. Anvand som topping fran Piemonte. IGP.
pa grillat/stekt kott, fisk och skaldjur. Prova ocksa pa pé ris eller nudelrétter eller som smaksattning i saser
filmjGlk eller yoghurt eller som krydda i dippséser, och grytor.
dressingar och marinader.

(TR O T NLLLLRIR R L (I RN e e
ART.NR: 775 | ENHET: STYCK | ANTAL/VIKT: 12X120 G ART.NR: 118 | ENHET: STYCK | ANTAL/VIKT: 12X6706G ART.NR: 45110 | ENHET: STYCK | ANTAL/VIKT: 10X250 G
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Nisberg

Risberg gor det svara ldtt. Att laga autentisk asiatisk mat behover inte vara komplicerat.
Med Risbergs produkter i koket kan du enkelt laga asiatiska rdtter med genuina smaker. e SEDAN 1940 e
Precis som det smakar i Asien.

Risberg har linge varit en sjilvklar inspirationskilla for alla som Samtidigt lanserar vi en ny grafisk profil, med en renare design, Sakuras SOjaSéS och miso ar naturl igt
ilskar genuina asiatiska smaker. Nu tar varumirket nista steg, med tydliga firgkoder och modern typografi. Den ikoniska tigern sym- . oo
en helt ny hemsida och en uppdaterad visuell identitet. boliserar vér styrka och hyllar den asiatiska estetikens formsprak fermenterade enl Ig t traditionella
Den nya hemsidan gor det enklare att uppticka vért sortiment. — en perfekt avspegling av Risbergs kvalitetsprodukter. ja pans ka metoder
P4 risbergimporter.se hittar du produkter, recept och inspiration Med rena ingredienser och genuin smak fortsitter Risbergatt |

samlat p4 ett modernt och visuellt tilltalande sitt — oavsett om dudr  vara det sjilvklara valet for alla som vill uppleva asiatisk matglidje i
professionell kock eller hemmakock med passion for asiatisk matlagning.  modern tappning.

SR T [
sojaplantage

DEN HEMLIGA == SRR HITTA DITT NTA
INGREDIENSEN FilR DITT e FAYORITRECEPT

UPPTICK HJERTAT
AV RISBERG B
=== «— — Naturligt

Naturligt —
fermenterad

glutenfri

« —~ Non-GMO

Pro Terra-Certifierade — ingredienser

sojabonor

LIGHT

FERMENTACAO NATURAL

BGNNUDLAR &

- BONNENUDI IR Zxpy| [

h
’

JLUTENFRI
 ALUTEENITON

Sakura stoder sociala

utvecklingsprogram i Brasilien for

ett mer valmaende, rattvisare och
mer inkluderande samhalle.

40 WERNERS VARLD



., “INGREDIENSER
% (4 PORTIONER) _
2 tsk svdit'kampottpeppar

<. Risberg rokt paprlkapulver -

flingsalt -
muscovadosocker
cayennepeppar -

: sellerisalt

- "okpulver:
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TIGER SAUCE 3,8 L/4,38 KG
Het-sGtsyrlig tigersas, ekfatslagrad for extra karaktér,
&r speciellt designad for att lyfta smaken pa kyckling,

flask eller notkott, men passar dven utmérkt till lax
och scampi. Anvand den som glaze eller marinad vid
grillning, smakséttare pa hamburgare, i kottfars, i
wok, dressingar, grytor eller som dippsés direkt pa
tallriken. Vér tigersas, tillverkad enligt det ursprungliga
receptet fran 1960, garanterar en smakupplevelse
utdver det vanliga.

NIRRTy
ART.NR: 076 | ENHET: STYCK | ANTAL/VIKT: 4X3,8 L

HICKORY LIQUID SMOKE 3,8 L/3,8 KG
En flytande rokarom som forstérker rok- och
trékolsgrillad smak pé alla typer av révaror. Anvands som
smaksattare i marinader, saser eller penslas direkt pa
kéttet fore stekning. Hickory Liquid Smoke produceras av
hickory, vit ek, eld och vatten. Efter férbréanning och
filtrering blir det en ren naturprodukt med intensiv smak
av hickoryrok.

(T
ART.NR: 030 | ENHET: STYCK | ANTALVIKT: 4X3,8 L

CHICKENWING SAUCE 500 ML/540 G
En amerikansk favorit gjord med ekfatslagrad mogen
rod Cayennepeppar som bas. Passar perfekt att
anvénda till Buffalo Chicken Wings men kan ocksa
anvandas som marinad till grillad kyckling, fisk eller
notkott. Sasen passar ocksa som en perfekt dippsas
pé tallriken till Chicken Nuggets eller pommes frites.

(NIRRT
ART.NR: 458 | ENHET: STYCK | ANTAL/VIKT: 24X500 ML

BULLFIGHTER SAUCE 3,8 L
En akta steksas speciellt gjord for grillat notkott
och hamburgare. Tillverkad efter ett originalrecept
av noga utvalda kryddor och smakdmnen. Anvénds
som marinad fre grillning, smaksattare i kottférs
eller som dippsas direkt pa tallriken.

(LT LTI LN HTE
ART.NR: 162 | ENHET: STYCK | ANTAL/VIKT: 4 X 3,8 L

CHILISAS SRIRACHA HOT 4 KG
En het chilisas av solmogen férsk chili som har lagrats i
minst 3 manader och sedan malts till en chilipasta som
smaksatts med rostad vitlok, salt, vindger och socker.
Sasen passar perfekt som smakséttare i saser,
marinader, dressingar eller som dippsas pa tallriken.

(R e
ART.NR: 104 | ENHET: STYCK | ANTAL/VIKT: 4X4 KG

PICE UP SALES

with TryMe® Sauces

TryMe

REAL
HCKORY

TVOR

EAK AND BURGER $4 SI.W

5 1l oz. (147 ml)

UHILEASH THE
SWEET HEAT

PAPRIKAPULVER ROKT 40 G
Rokt paprikapulver. En populdr ingrediens i
ménga recept i medelhavslander. Passar bra till
kott, fet fisk, ugnspotatis, grillsas, marinader,
grytor och pastarétter.

(IR e
ART.NR: 222 | ENHET: STYCK | ANTAL/VIKT: 12X40G




Werners

EDUCATION

Kunskap dr nyckeln till att utvecklas och ta matlagning och bakning till ndsta niva.
Darfor erbjuder vi utbildningar och events som inspirerar och stdrker branschens talanger.
Oavsett om det handlar om att fordjupa produktkunskaper, hitta nya idéer for menyer
eller finslipa tekniker finns vi hdr som ett stdd.

Vara utbildningar ar praktiska och anpassade efter branschens behov
med en mix av teori, hantverk och innovation. Vi arrangerar ocksa inspirerande
kund- och leverantorsevent ddr idéer och erfarenheter delas. Hdar mots passionerade
yrkespersoner for att ndtverka, inspireras och uppticka nya sdtt att utveckla
sina verksamheter.

Behaover du hyalp med recept, ravarukunskap eller menyutformning?
Eller kanske en ny gnista nar du kort fast? Vi star redo att bidra, oavsett om det
ar genom en utbildning, ett event eller ett enkelt samtal. Vart mal dr att ge
branschen verktyg och kunskap att vixa med passion for hantverket
och en gemensam karlek till smakupplevelser.
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WERNERS

GOURMETSERVICE

1990

Werners Gourmetservice ar synonymt med unika produkter av hogsta kvalitet. Med en standig
nyfikenhet p& nya smaker, dofter och matupplevelser strévar vi efter att alltid hitta de bdsta ré&varorna.
Sedan 1990 har vi importerat delikatesser fr&n hela varlden och férsett den nordiska marknaden
med gastronomiska upplevelser av hogsta klass.

ORDER TEL 0511-177 99 | INFO@WGS.SE | WGS.SE





