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Vinaigre devin blanc d I'echalote fraiche

Vindger ligger 0ss pa Werners Gourmetservice mycket varmt om
hjdrtat och dr ndgot som vi sedan starten 1990 arbetat med. Hos
0ss hittar du hela bredden av produkter fran hela vérlden, allt
frdn rod basvindger med kvalitet till den umamirika kinesiska
svarta och vidare till komplexa hantverksvinager som "Minus 8"
med unika tillverkningsmetoder.

Pd "Werners” har alla produkter en sjdlvklar plats och vi
arbetar standigt att forbdttra och utveckla vart sortiment av
vinager for att mota vara kunders hogt stallda krav pd kvalitet
och utbud.

For de flesta av oss matlagare dr vindger en sjlvklar smak-
sdttare och smakbrytare i koket. Vad vore tex. klassiker som
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bearnaise utan sin vindgerreduktion, graviaxsdsen utan sin
rodvinsvindger eller fish and chips utan maltvinager. Tyvarr
for vindgern ar denna ocksa manga ganger en misshandlad och
underskattad produkt som anvands framst for sin syra och utan
attnagon storre vikt lagts vid smak och egenskaper pa produkten.

Vi hoppas darfor med detta material inte bara ge dig kun-
skap kring vad vindger dr, vilka typer som finns utan ocksa
hur de smakar och upplevs och hur du bdst anvdnder dessa.
Med okad kunskap kring vindger och vara produkter hoppas
vi underldtta for dig att valja ratt typ av vindger for dina behov
och smakpreferenser och med det lyfta din matlagning till nya
hojder.
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VINAGER

Traditionell tillverkning

Den traditionella metoden att framstalla vinager kallas for "slow
method” och den mest kanda av dessa dr Orleansmetoden.
Kortfattat innebdr denna att vinet eller den alkoholhaltiga
drycken laggs pa fat eller i tunnor dar en del av tidigare pro-
duktion och vindgermodern finns kvar och fungerar som starter
for den nya fermenteringen. For att sakerstdlla syretillgang gors
hal i 6verdelen av faten och fylls endast till ca halften for att Gka
luftgenomstromningen och syretillgangen i fatet.

Processen att omvandla alkoholen till attiksyra tar sedan i
regel mellan 1-3 manader men ibland betydligt ldngre tid dn
sd, allt beroende pd faktorer som temperatur och syrehalt.
Under denna langsamma jasningstid sker en naturlig oxidation
och vindgern far sin karakteristiska smak och doft. Produkten
fran en vindger tillverkad enligt denna metod anses ofta ha en
mer komplex smakprofil jdmfort med snabbare industriella
metoder.

Mdnga traditionellt tillverkade vindger lagras ocksd vidare
pa ekfat for att ge vindgern ytterligare komplexitet och mognad.
Ekfaten fungerar dven pa samma sdtt som vid vintillverkning
som en smaksattare och bjuder pd rostade smaker, vaniljto-
ner och smak fran det som faten tidigare anvands till sd som
cognac. Fatlagringen hjalper ocksa till att runda av produkten
och ger en mjukare, mindre skarp syra.

Vad innebir Riserva?

Nar det gdller vindger kan begreppet “Riserva” beteckna en typ
av vinager, traditionellt framstalld, som har lagrats under en
ldngre tid dn vanligt. Lagringen sker oftast pa ekfat eller tra-
tunnor och resulterar i en mer rund och komplex vindger med
toner ifrdn ekfatet. En riservavindger kannetecknas oftast av en
sa hog syra som 7,1%, dr opastdriserad och filtreras sallan.

Viktigt att notera att anvandningen av begreppet “riserva”
inte regleras lika strikt som med vin utan kan har anvandas mer
fritt. En riservavinager kan darfor skilja sig mellan producent till
producent.

Vad ar vindger och hur
framstills den?

Ordet vindger hdrstammar fran franskans “vin aigre”
vilket kort betyder surt vin. Vindger kallas ibland ocksd
for vindttika vilket bra beskriver vad vindger dr, dven om
vindger kan framstallas pd andra alkoholhaltiga drycker
anjustvin.

Alkoholen dr en avgbrande faktor for att skapa
en vinager dd denna med hjdlp av mikroorganismer
(acetobacter) oxideras till ttiksyra genom fermentering.
Vid framstdllning av vinager efterstravar man god tillgang
till syre, till skillnad fran fermentering av gronsaker som
surkal dar syre ofta undviks.

Attika och vinédger vad ar
skillnaden?

Till skillnad fran dttika som bestdr av destillerad attik-
syra och vatten dr det fina med vindger dr att smaken
och karaktdren fran den ursprungliga produkten finns
kvar. En bra dppelcidervindger skall smaka dpple och en
sherryvindger skall ha toner fran vinet sherry. Sd dr det
baral
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VINAGER

Industriell tillverkning

Den industriella metoden skiljer sig i regel mycket fran den
traditionella.

Industriell tillverkning av vindger dr optimerad for att
producera stora mangder vinager sd effektivt som mojligt och
med samma resultat gang efter gang. | stallet for att anvdnda
en moderkultur som vid traditionella metoden anvander man i
denstorre industrin mer snabbvaxande fermenteringsbakterier
och effektiva processer for att omvandla alkoholen till dttiksyra.

Tillverkning sker i regel i moderna, storre anldggningar med
staltankar ddr modern teknik och automatiserade processer
dvervakar och styr produktionen. Efter vinagerframstdlining-
en genomgar industriellt framstdlld vindger i vanligtvis bade
filtrering och pastorisering.

For de storre producenterna dr kvalitet och likvardighet
dver tid av storsta vikt. Den kontrollerade processen dr ddrfor
helt avgdrande for att kunna leverera pd det och sdkerstdlla
produkten. Paralleller kan hdr dras till storre vinhus och ol-
producenter ddr leveransen av samma produkt over tid dr
avgorande for varumarket.

Vinidgerns historia
och anvéindning genom tiderna.

Vindger tros ha uppstdtt for tusentals dr sedan och som sd
mycket annat ha tillkommit av misstag. Alkoholhaltiga drycker
som 0l och cider ldmnades exponerade for luft och syre och
med det mottagliga for naturliga bakterier. Bakterier som
genom oxidation omvandlade alkoholen i drycken till vinager.

Anvandningen av vindger kan sparas tillbaka il antika
civilisationer som tex, babylonierna och romarna. Ddr anvan-
des vinager precis som idag som smaksattare vid matlagning
och som konserveringsmedel.

Vindger har ocksa historiskt anvants for medicinskt bruk.
Mdnga kulturer anvdnde vindgern for behandling av allt frdn
matsmdltningsproblem fill behandling av sdr och som anti-
inflammatoriskt och antibakteriellt medel.

Fortfarande anvands vindger for sina halsoegenskaper
dven om mdnga av dessa idag inte har fullt vetenskapligt stod.
Vissastudier hardockvisatattintagavsdrskilt appelcidervindger,
kan minska blodsockernivderna efter maltider och forbdttra
insulinresistens hos personer med diabetes.
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En av vdrldens kanske mest kanda vindgertyp dr balsamico
eller balsamvinager som vi oftast kallar den i Sverige. Ordet
balsamico dversatts till svenska ungefdr balsamliknande vilket
ganska vdl kan beskriva en dkta Aceto Balsamico Tradizionale
DOP med sin lena kansla.

Tillverkningen av dkta balsamico dr starkt reglerad i bade
tillverkning och ursprung och far bara produceras i omradena
Modena och Reggio Emilia pd ett urval av lokala druvor sd som
Trebbiano och Lambrusco.

Akta balsamvinager delas fGrenklat in i tva klasser: Aceto
Balsamico Tradizionale DOP och Aceto Balsamico di Modena
Emila IGP.

Tillverkningen av DOP sker genom en ldngsam process dar
druvmust vdrms upp och koncentrerats genom reducering. Av
den koncentrerade druvmusten sker forst en alkoholjdsning
som sedan med traditionell vindgermetod (med vindgermoder)
omvandlas till vindger. Hela processen med omvandling fran
vin till vindger och lagring tar mist 12 dr. Dd kvalitetstestas
produkten utefter parametrar som sotma, Syra, Smak,
densitetosv. Utifrdndennabeddmningklassasproduktenitvaolika
kvaliteter med rod eller silverfargad etikett/kapsyl ddr silver dr
den hogre klassen. Vindger som lagrats minst i 25 dr far guld-
etikett och far lov att kallas "Extra Vecchio”. Inga andra beteck-
ningar dr tillatna. Vid lagring av DOP-vindger anvands solera-
process pa samma satt som vid sherry, dvs ndr man tappar
vinagern fylls vindgern fran det dldsta fatet som i sin tur fylls
pa med drgangen innan. Pd sd vis kan man bibehalla kvalitet
dver tid och en liten del av den tidigare produkten finns kvar
i den nya.

Tillverkning av IGP vindger skiljer sig fran DOP till en stor
del. Produkten far fortfarande endas produceras i Modena
och Reggio Emilia men tillverkningsmetoden dr inte fullt lika
strikt. I en balsamico IGP blandas druvmust med vindger ddr
minsta andel druvmust dr 20% och minsta andelvinager 10%. En
battre IGP kan ha sd hog andel must som 80% och halla mycket
hog klass men till en betydligt agre kostnad dn en DOP. l en IGP
vindger dr det ocksd tillatet att tillstta en liten del sockerkulor
(max 2%). Efter vindgerjdsning maste vindgern fatlagras minst
60 dagar. Vindger som lagrats ytterligare 3 dr eller mer pa fat far
mdrkas med "invecchiato” som enda tillagg.

Det dr viktigt att skilja mellan dkta (ursprungsmarkt) balsam-
vindger och produkter som endast kallas for balsamico eller
balsamvinager. Eftersom namnen balsamico och balsam-
vinager inte ar namnskyddade kan dessa produkter innehdlla i
stort sett vad som helst och har inte sdllan ingenting med riktig
balsamico att gora.

En produkt som ocksd hamnar under kategorin balsam-
vinager ar Crema di balsamico. Detta dr alltsd ingen ren-
odlad vindger utan istdllet en produkt dar balsamvindger
blandats med nedkokt druvmust och i regel andra tillsatser.
Produkterna innehaller ibland ocksa smaksdttningar sa som
fikon, hallon eller tryffel.

En bra balsamvindger kannetecknas av mork frg, hog viskositet
och en intensiv och komplex smakprofil. Sotman i produkten
ar mycket pdtaglig men kompenseras och balanseras av syran.
Tack vare den unika tillverkningsmetoden och lang fatlagring
finns ofta en kryddighet och viss bitterhet i produkten.

| smaken hittar man toner som torkad frukt, karamell, vanilj,
men ocksa friskare fruktoner som kdrsbar och plommon.

Passar till: En Tradizionale gor sig absolut bast pa egna ben.
Droppa vindgern pd en vallagrad parmesan, charkuterier, car-
paccio eller jordgubbar. Prova ocksd en vallagrad balsamvind-
ger till en len vaniljglass eller rakrdm med mascarpone, valdigt
gott.

De ndgot enklare sorterna dr fantastiska smaksdttare bdde
i och pd mat och bjuder pd inte bara syra och sétma utan
ocksa mycket kropp mustighet. Ringla Gver salladen, pensla ditt
stekta ankbrost, tillsammans med en god olivolja till brodet, i
marinaden. Anvandningsomrddena dr stora.
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CONDIMENTO BIANCO - APPELCIDERVINAGER

Condimento Bianco

Ar en ljus variant av balsamvinager med likvardiga tillverknings-
metoder. Far inte kallas for balsamico men ddremot dr balsam-
vindger tillatet.

Bdttre condimiento bianco anvdnder sig av samma
metod som en balsamico IGP dvs. druvmust varms upp och
koncentreras for att sedan blandas med en vitvinsvinager av
god kvalitet. Jasningen sker pd tratunnor och lagras ddrefter |
regel pa staltank for att behdlla sin ljusa farg men fatlagrade
varianter forekommer ocksa.

Kinnetecknas av:

En condimimento kdnnetecknas av latt trogflytande,
balanserad vindger med Idg men val awdgd syra. Smak och
doft dr i regel mycket fruktig med inslag av druva och ofta toner
av itrus och sota gula frukter.

Passar till: En utmdrkt smaksattare bade pa och i mat.
Fungerar alldeles utmarkt pa egen hand, pd en sallad eller
carpaccio men ocksd i saser och ddr man inte ar i behov av
skarp syra. Prova ocksd condimento bianco till och i desserter
som ett fint alternativ till citrus.

App elciderviniger

En vindgertyp som tillverkats av dppelcider dvs dppelmust som
jasts till en alkoholhaltig dryck i staltank eller tratunnor.

| en andra jdsning omvandlas darefter alkoholen till dttik-
syra pa samma vis som Gvrig vindger, antingen genom tillsats
avvindger eller traditionellt med vinagermoder. Det dr forst ndr
syran i produkten ligger mellan 5-6% som produkten kan kallas
for dppelcidervinager.

Den fdrdiga vindgern kan antingen buteljeras direkt eller
lagras for en annan smakprofil och avrundning av produkten. 00mI©
Appelcidervindger saljs manga ginger bade ofiltrerad och —
opastoriserad for smak och utseende men ocksa da pastor-
iseringen anses fOrstora de positiva hdlsofordelarna som
tillskrivs dppelcidervindger.

Kinnetecknas av:

En bra dppelcidervinager kdnnetecknas av tydliga mogna
appeltoner i smak och doft och en distinkt men vdlbalanserad
syra. Beroende pa vilken metod som anvands kommer pro-
dukten skilja sig i bade dppelintensitet och syra. Manga dppel-
cidervindger lagras ocksa ytterligare pd fat vilket genererar en
produkt med tydliga mognadstoner, viss bitterhet och syra som
upplevs mildare trots att den manga ganger dr hogre.

Passar till: En allroundvindger som passar till det mesta,
extra fin till vinegrette och till gronsaker generellt. For en
fransman dr dppecidervindger den vanliga basvindgern fill
skillnad fran oss i Sverige ddr vitvinsvinager fortfarande dr
storst.
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Vindger framstalld av som namnet antyder pa vitt- eller rott vin.
Som med andra typer av vinager finns har flera tillverknings-
metoder for sjalva omvandlingen av alkohol till vindger.
Mdnga ganger anvands traditionell metod i tratunnor med
vindgermoder men ocksd naturlig fermentering (ddr man
anvander naturligt forekommande bakterier i luften), effektiva
industrimetoder och/eller kombinationer av dessa metoder
forekommer.

Som med mycket annat dr val av rdvara av stor vikt for det
fardiga resultatet. Vill man ha en vindger av god kvalitet med
vin- och druvtypiska toner behover man anvdnda sig av ett vin
av god kvalitet och med den smakprofil man Gnskar ocksd i
vinagern. Detta madrks kanske extra tydligt i druvbestamda,
vintypiska eller regionbestamd vinager s som Champagne-
vindger och Cabarnet Sauvignon vindger ddr val av vin dr helt
avgorande.

Mdnga ganger kan producenten ocksd vilja forstarka
en smakprofil i sin vinager. | en druvtypisk vinager dr det
darfor inte ovanligt att man gatt i med en del druvmust av den
specifika druvan. Bra exempel pa sadan vindger dr Werners
Chardonnayvinager.

Hog syra pa dver 7% i vitvin- och rodvinsvinager kan vara ett
kvalitetstecken, det visar pd att man anvant ett bra vin med hog
alkoholhalt vid framstaliningen. Paradoxalt nog upplevs dessa
vinagersorter som mindre skarpa jamfort med en vindger pd
6%. Anledningen till det dr produktens komplexitet och mdnga

THIOL{ I
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ganger fatlagring som rundar av produkten. Ett bra exempel pd
en sadan vindger dr Werners Champagnevindger.

Bade rodvinsvindger men framfor allt vitvinsvindger
filtrerasiregel men pastoriseras daremotvaldigtsallan. Vindgern
fortsdtter da att utvecklas dven pad flaskan. Fdllning och slgjor
som bildas i flaskan dr darfor ett gott tecken och en helt naturlig
process.

En bra rodvinsvinager kdnnetecknas av fruktiga och bariga
karaktdrer och en tydlig men balanserad syra. En rodvinsvindger
ar ofta ett fylligare och mer smakrikt alternativ till vitvinsvindger
och passar kanske darfor bast med nagot tuffare smaker. Det
ar heller inte ovanligt att man i en lagrad rodvinsvindger har
en viss bitterhet och stravhet som inte forekommer i vitvins-
vindgern vilket kan gora anvandningen lite mer begransad.

Vitvinsvinager bjuder till skillnad frdn rodvinsvindger ofta pd
mer markerad syra men ocksd generdst med frukt och druviga
toner. Den bitterhet man kan uppleva i en rodvinsvinager hittar
man sdllan i vitvinsvindger.

| fatlagrade varianter forkommer mognadstoner fran faten
sa som vanilj, kola, trd osv.

Passar till: Rodvinsvindger har en bred anvandning lamplig
till allt ifrdn dressingar och vinegrette till smakbrytare i saser
och grytor. Vitvinsvindger har liknande anvandningsomrdden
och ldmplig i ljusa matrdtter och sdser. Vitvinsvindger dr
ocksa en utmdrkt grundvindger om man vill gora egen smaksatt
vinager eller pickla in gronsaker eller frukt.
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Vindgertyp med stor variation och bredd som anvands i stora
delar av Ostra Asien och sdrskilt populdr i lander som Japan,
Korea och Kina. | Japan rdknas risvindger som en av kdkets fem
huvudsakliga smaksattarna tillsammans med socker, salt, soja
och miso. | Kina dr den svarta vindgern den sjalvklara och den
man i regel avser om man skriver vindger i ett kinesiskt recept.

Risvinager framstdlls genom fermentering av ris, sake kasu
(risrest fran tillverkning av sake), eller en blandning av ris och
andra stdrkelserika rdvaror som korn, vete, durra m.m till
alkoholhaltig massa eller vatska. Vid en andra fermentering
omvandlas alkoholen till dttikssyra. Mdnga risvindger fatlagras
for att fa sin speciella smak, avrundade syra och mognads-
toner. Syrahalten i risvindger dr i regel lagre dn det vi i Sverige
arvana vid och ligger pd en syra mellan 3-5%.

Tillverkningsprocesserna och ingredienserna skiljer sig
beroende pa vilket ursprungsland och typ av risvindger som
tillverkas.

Japansk risvindger dr i regel mild och fruktig med farg-
variationer fran helt genomskinlig till ljusbrun men dven svarta
varianter forekommer. De genomskinliga, som dr vanligast i
Sverige, tillverkas pa fermenterat vitt ris, medan de mérkare
istallet produceras pa opolerat brunt ris. Grundsmakerna
pd varianterna paminner om varandra men de mérkare har
ett storre djup och mer rostad och nétiga toner. Traditionell
risvindger av morkare typ fatlagras generellt, pa riktigt hog-
kvalitativa produkter dr det inte ovanligt med en fatlagring pa
upp emot 36 mdnader.

Svart kinesisk Chinkianvindger tillverkas av stdrkelserikt
morkt ris ochvetekli (ibland ocksd korn och drta) och fermenteras
under ldng tid.

Smaken pd risvindger kan variera stort beroende pd till-
verkningsmetod och lagring men ljusa varianter kannetecknas
generellt av eleganta smaker, fruktighet och en viss sotma. | de
lagrade och mérkare varianterna finns mer kropp och rostade
brodlika toner. Umamitoner dr inte ovanligt.

Svart kinesisk vindger upplevs trots sin morka farg som
relativt mild och balanserad. Smaken dr annars komplex och
rik med rostade toner och ett umamidjup.

Passar till: Vit risvinager kan anvandas mycket brett tack vare sin
milda syra och smak. Ar basen i sushi-su och sjalvklar till sushi.
Perfekt som smaksattare i roror, sds och buljong och som fin
vinager for mindre syrliga inlaggningar.

Aven de mérkare varianterna fungerar brett och dr bra smak-
brytare. Brun risvindger fungerar ocksa som en smakforhdjare
med sin s6tma och umami. Smaksdtt en misobuljong till din
ramen, pensla din grillade fisk eller stank dver dina blanchade
bdngroddar s lovar vifest i munnen.

Den kinesiska svarta vindgern dr en fantastisk och ndstan
sjlvklar produkt till dina nudlar. God till grytor och glace,
magisk med fermenterade bonor eller till sota frukter som
paron.

Det finns en uppsjo av smaksatta vinagersorter. Klassiska smak-
sdttningar kan vara dragon och schalottenlok men frukt fore-
kommer ocksa ofta.

Beroende pa vilken smaksdttning som anvands, varierar vin-
agerbasen. Skall man ta fram en fruktvindger med exempelvis
hallon eller mango vill man i regel att frukten skall spela en
central roll och det kan ddrfor vara en god idé att anvanda en
industriellt tillverkad vindger utan for mycket smak i sig sjalv.
Har dr det istdllet frukten som skall spela central roll. Med
andra smaksattningar som orter, kryddor eller soja kan det
passa mycket fint med karaktdren fran en vindger som dppel-
eller vitvinsvindger och mognadstoner frdn lagring.

Tydliga toner fran infuserad krydda eller smaksdttning. | regel
milda toner frdn vindgern i sig sjalv.
Passar till: Massor av anvandningsomraden och stor variation
beroende pa smaksdttning. Frukt- och bdrvindger dr en hoj-
dare till desserter och en fantastisk ingrediens i drinkar och
cocktails. Smaksattningar med orter och ok drenfinsmaksattare
och en bra smakbrytare i exempelvis feta saser. Prova ocksd att
deglacera med en smaksatt vindger.

Prova gdrna Werners Schalottenloksvinager, en smaksatt
vindger i varldsklass.
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En familjedgd vingdrd i tredje generationen i Niagara, Kanada
ddr man producerar hantverksmdssig vinager pa vin gjort enligt
eisweinmetoden. Namnet minus 8 kommer fran temperaturen
dd druvorna dr skordade och pressade. Metoden ger en myck-
et koncentrerad druvmust med hog koncentration av fruktsock-
er och en frisk syra.

Vingdrden beldgen mellan tvd stora sjoar erbjuder kalla vint-
rar och varma somrar. Ett klimat som enligt dem gor det mojligt
att tillverka enastdende vindger och verjus fran vara druvor.

Det var som ett kul experiment vinmakaren pd gdrden pro-
vade att gora vindger pa deras isvin. Idag uppgar sortimentet av
9 olika vinagersorter och 3 olika vejus. Pa gdrden odlas ocksd
bland annat tomat och dpplen som anvdnds som smaksattare
i produkterna Veget8 och Apple8. Gdrden har dven samarbete
med en lokal lonnsirapsproducent som anvdnds i deras Map-
le8 vindger och Maple Brix8 verjus.

Vi pd Werners dr mycket stolta dver att kunna erbjuda vara
kunder unika kvalitetsprodukter fran Minus 8

Tredje generationens vindgerproducent av balsamvinager fran
Emilia Romagna. Trots att foretaget idag dr en internationell
organisation har man alltid varnat hdrt om hantverket och den
passion som funnits genom generationerna. Kunskap man ska-
pat sig genom dren dr nagot man ar mycket stolt dver.

De Nigris alla vindger dr minst garanterade enligt IGP certi-
fiering men har dven flera produkter i hogsta klassen DOP.

Delouis dr ett anrikt foretag fran Bordeaux, Frankrike speci-
aliserat pd produktion av premiumprodukter av bland annat
vinager och senap. Verksamheten har rotter anda tillbaka ill
1885 och startades med grundidén att producera vinager fran
granngdrden. Nufértiden ligger huvudkontoret i Champsac i
vastra Frankrike. Delouis har sedan sin start skapat sig en ge-
digen erfarenhet av traditionellt mathantverk och gastronomisk
expertis. Foretaget dr kdnt for sin kvalitet och for att erbjuda
produkter uppskattade av kockar och matalskare vdrlden over.

Delouis vindger tillverkas med traditionella metoder och na-
turlig jasning for att bevara sd mycket smak och karaktdr som
majligt fran vinet och cidern. Lagring filtrering och forpackning
foljer ocksd strikta regler.

| Werners sortiment hittar du forutom hogkvalitativ vindger
ocksd verjus fran Delouis.

o 9\4“ 2 r,;(

|
M. W
| ‘ (3 e (A4

DE NIGRIS

ACETO BALSAMICO
TRADIZIONALE
DI MODENA D.O.P.
¢« EXTRAVECCHIO »

VINEGAR OF MODENA
* EXTRA AGED -«
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Huilerie Beaujolais startade 1981 av Jean-Marc i bakutrymmet
till en jarnaffar i den sodra regionen av Bourgogne. Frdn bdrjan
som utmaning att dteruppliva en gammal kvarn fran 1800-talet.
1987 blev den sasongsbetonade aktiviteten med att gora olja och
vindger en heltidsverksamhet. Med dren har Jean Marc utvecklat
sin verksamhet i volym och produktion men samtidigt bevarat
produkternas hantverksmadssiga karaktdr.

En stor del av produktionen dn i dag dr notoljor men dven
vindger spelar en viktig roll for verksamheten. Huilerie Beaujo-
lais fokuserar pd att producera autentiska vindgrar, gjorda pa ett
traditionellt sdtt men har ocksd ett brett sortiment av smaksatt
vinager av fantastisk kvalitet sd som kalamansivindger och hal-
lonvindger.

VINAIGRE VINAIGRE
DE DE
CALAMANSI FRAMII%OISE

Olis de catalunya och deras varumadrke Unié kommer frdn Katalo-
nien i Spanien. Uni6 grundades i staden Reus 1942 som "Unidn
de Cooperativas del Campo de la Provincia de Tarragona”. Olis
de Catalunya som moderbolag dr idag marknadsledande foretag
i Spanien pd olivolja.

Foretaget producerar idag bade vindger och olivolja. Nyckeln
till Unids hogkvalitativa vindger dr tillverkningen med Schitzen-
bach-metoden, upptdckt av den tyske vetenskapsmannen Johan
Sebastian Schiitzenbach 1823. Uni6 dr idag ensamma som vind-
gerproducent i att anvanda metoden som dr en mycket langsam
process och som enligt Uni6 beidrar till att fanga upp karaktdrer-
na i det vin och cider man anvander pa ett unikt vis. Olis de ca-
talunya dr kdnd for sin balsamvindger och producerar 10 vindger
gjorda pd olika druvsorter som: Cabernet Sauvignon, Merlot och
Moscatel men ocksd cidervindger pd grona dpplen.

Vinagre Balsamico
de Manzana

Apple

Balsamic Vinegat
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Videsan grundades under det tidiga 70-talet av Moisés Monge.
Monge var en vinagent med mdnga kontakter som uppfattade en
brist pd lokalt producerad vindger i omradet kring Jerez. Foretaget
ar det forsta att uteslutande tillverka sherryvindger och stods av
“Denominacion de Origen” kvalitetscertifikat.

Vindgern tillverkas pa sherryvin vilket dr pa druvan palomino
och produceras och lagras med solerametod pa samma sdtt som
vinet Sherry med minst 6 manader pa ekfat.

En av Werners riktiga hojdare ndr det gdller vinager.

Confenéy)

“soLERA
71

20 Tradit® g
% Sherry'

Q S
R\ aligt 4

Compagnie de Bouteville dr belaget i staden Cognac i sydvdstra
Frankrike. Sedan 1700-talet har man i regionen dven tillverkat
vindger genom att lagra sitt vin pd ekfat som tidigare anvants till
konjak.

Idag dr Bouteville mest kanda for sin lyxiga balsamvinager,
men tillverkar dven annan vinager och soja av hog kvalitet. Till
alla produkter anvdnds lokalt skordade och noga utvalda druvor
av sorten Ugni Blanc. Innan det dr dags att tappa produkterna pa
flaska lagras de i konjakstunnor av ek. Vid tillverkningen av tun-
norna eldas insidan av for att gbra dem tdta och hallbara. Bero-
ende pd hur lange trdet utsdtts for eld skapas olika aromer, det dr
dessa som ger Boutevilles vindger sin runda och helt unika smak.

Bouteville anvander manga gamla traditionella hantverksme-
toder, och dven om vissa delar blivit moderniserade sa ar pro-
dukternas DNA och smakar de samma som alltid.

' Bouteville

Har du fler fragor och funderingar kring vinager, vara andra produkter, 6nskar tips eller rad pa anvandning eller allmdnt fragor
kring mat och gastronomi, tveka inte pd att hora av dig. Vi finns har for er!
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NAGRA TIPS FRAN STJARNKOCKEN JIMMI

Jimmi Eriksson,
Arets Kock 2016

ger 5 tips med vinéger

Champagnevinager ar nog den vinager jag anvander mest. | SN
Som i en vindgrett sd dr den hjdlten. Den har en mild och ¢
harlig syra som inte tar Gver. e EAksson

Balsamvindger har en balanserad och fin s6tma som passar
perfekt till lagrad ost och peppriga sallader som rucola.

Minus 8 vindger en lyxig och ekfatslagarad vindger som ger
det lilla extra till din rédvinssds. Det maste du testa!

Dragonvindger har en intensiv och balanserad dragonsmak
som passar perfekt till bea, men framfor allt till en tunt strim-
lad kdlsallad.

Alltid ndr jag lagar graddsds, hemma eller pa krogen, avslutar
jag med sherryvindger. Det blir helt fantastiskt.

12 WERNERS GOURMETSERVICE AB | ORDER 0511 - 177 99 | WGS.SE



11137 Balsamvindger Balsamvindger IGP Mark och mustig vindger med sota toner av torkade Marka bdr katrinplommon
plommon, gula russin och cedertra. Den bestar av apelsinzest ekfat russin mandel
druvmust som lagrats langsamt pa ekfat och far dérfor kbrshar

den unika fylliga rundheten som just balsamvinager

har. Ger ett djup i grytor, dressingar och sdser. Marinera

garna fagel, fisk eller gronsaker tillsammans med lite

honung. En usprungsskyddad balsamvindger med en

klassisk tillagningsmetod. Balsamvindger dr en druvmust

som lagrats pd ekfat och sedan tillsdtter man vindger eller

beroende pa sort sa kan man ocksd vinagerjdsa musten

naturligt. Den dr oftast gjord pa druvorna lambrusco och

trebbiano.
Fruktighet Bitterhet Upplevd syra  Upplevd sotma  Blommighet Fyllighet
% P B %
11138 Balsamvindger Condimento Bianco Balanserad mogen och frisk vindger gjord pé druvmust frdn  krusbar vitavinbdr ~ Vita vinbar galiamelon
vita druvor som varmsamt fatt lagrats pa ekfat och en fin ho flader krushdr

vitvinsvindger. Musten ger den en rund sotma som gor den
idealisk for smaksattning till fisk fagel gronsaker och pasta.
Den badsta ingrediensen for att ge lite “bett” i en mocktail
eller andra drinkar.

Fruktighet Bitterhet Upplevd syra  Upplevd sotma  Blommighet Fyllighet

> ' & & * B

11142 Balsamvindger Balsamvindger Tradizionale 125 &r har denna druvmust lagrats pa ekfat i omrddet Muscovado Branda mandlar
Modena i italien. En helt naturlig metod som bildar hasselndt tobak russin mrk choklad
vindgern naturligt frdn musten. Denna metod och dessa r  ldder
ger denna skatt en fantastisk fyllig och djup smak med en
excentrisk sotma. Den hdr toppar du dina finaste ravaror

—~ med, eller doppar ditt godaste brdd i. Carpaccion, tomaten
R och osten ndr helt nya nivaer av gastronomsik eufori.

ACETO BALSAMICO
TRADIZIONALE
DI MODENA D.OP.
« EXTRAVECCHIO «

SANNL Fruktighet Bitterhet Upplevdsyra  Upplevd sotma  Blommighet Fyllighet

e % B B ' &
v A% v @“> 4
11525  Balsamvindger Balsamvindger reserve Motsvarigheten till en lagrad balsamvindger, fast fran Moget apelsinskal cognac torkad frukt

Frankrike. Komplex och kraftfull smak med noter av aprikos ~ gummi plommon
och torkad frukt som paminner om dldrad Cognac och

Portvin. En mangsidig vindger som passar utmérkt till

smaksdttning av sdser, deglacering av kétt och skaldjur

men dven i dressingar och cocktails. Ett tips fran oss dr att

anvanda den till carpaccios, rabiffar eller varfor inte for att

smaksdtta er ndsta viltratt.

Fruktighet Bitterhet Upplevd syra  Upplevd sotma  Blommighet Fyllighet

> n A ® B> n
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SORTIMENT

Smaktoner

Art.nr  Kategori Bendamning Beskrivning

11301 Druva Banyulsvindger Det ganska sota roda banyulvinet har lagrats pd ekfatifyra  Ekfat gran moget Ekfat banan malt
dr och ndr den sedan blivit vindger har den fatt lagrats et~ apelsinskal vanilj mandel
artill. Med den héga syran som den bjuder pd sa uppfattar
man inte att den dr sd sot som man kan tro. Den har
intressanta karaktaristiska smaker sa som valnét, mandel
och vanilj. Anvand till tartar, dressingar och desserter med
choklad och mérka bar.

Fruktighet Bitterhet Upplevdsyra  Upplevd sitma  Blommighet Fyllighet
S ®* & & * B
\ 4

11302 Druva (abernet Sauvignon En mycket fruktig och fyllig vindger med hog syra. En Vinigum bdr dngssyra  Svarta vinbar blyerts
druvbestdmd vindger som ger den cabernet Sauvignon blyerts taniner vinegum
typiska karaktdrer s som svartvinbar blyerts ceder och grés.

Passar till vinegretter, ostron, smaksdtta saser, gryter och
inldggningar. Etttips dr att lagga i ndgra droppar pd dina
syrade gronsaker for extra fyllighet och djup.
Fruktighet Bitterhet Upplevd syra Upplevd sotma  Blommighet Fyllighet
> ® & 2 &
A% | 4 4

11303 Druva Chardonnayvindger En mycket fruktigt, fyllig och mild vindger. Otroligt Kdda mandel sott Vingummi
finstamd och ger en viss smorighet precis som en klassisk mandelmassa paron
Chardonnay gor. Passar till fisk, skaldjur, vinegretter,
smorsaser och desserter med rabarber och jordgubbar.

Fruktighet Bitterhet Upplevd syra  Upplevd sotma  Blommighet Fyllighet
P " 8 & 8 &
4 \| “

11304 Druva Merlotvinager Fruktig och sét druvbestamd vindger som har lagrats 6 Marka bdr hallon Fruktiga syltade bar
manader pd ekfat, vilket ger den en vaniljton men har farsk jordgubb kada
ocksd den typiska merlot karaktdren av plommon bjérbar
och blabar. Otroligt rund och fyllig. Anvand med notkott,
vinegretter och marinader. Ett tips dr att smaka upp din
barkompott eller varfr inte droppa i ndgra droppar i din
5ds

“\‘h"‘rlu‘l
Fruktighet Bitterhet Upplevd syra Upplevd sotma  Blommighet Fyllighet
o P & &

14
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SORTIMENT

Art.nr  Kategori

Benamning Beskrivning

Smaktoner

11403 Druva Sherryvinager Sherryvindger tillverkad med den klassiska solera metoden  Torkade russin ekfat ~ Stlakrits russin citron

ndr flera drgdngar blandats med varandra. Ekfatslagrad 6 karamell

manader som ger den en sotma och hdg syra. Passar till

ostron, fisk, skaldjur, vinegretter, saser och gronsaker. Testa

att smaksdtt din vitvinsds eller majonnds. Jerez dr Sherry

pa spanska. Jerez-Xeres dr en ursprungskyddad sherry dvs.

som dr bunden till en plats, andalusien i Spanien.

Fruktighet Bitterhet Upplevdsyra  Upplevd sétma ~ Blommighet Fyllighet
11404 Druva Sherryvindger Reserva Sherryvindger tillverkad med den klassiska solera metoden  Torkad frukt karamelliserad

nar flera drgangar blandats med varandra. Ekfatslagrad pecanngt arrak pekannt torkad frukt

2 dr vilket ger den en mild s6t och fyllig smak. Passar till

ostron, vilt, vinegretter, saser och gronsaker. Testa att

smaksatt din buerre blanc eller droppa nagra droppar pd

din carpaccio. Jerez dr Sherry pa spanska. Jerez-Xeres dr en

ursprungskyddad sherry dvs. som dr bunden till en plats,

andalusien i Spanien.

Fruktighet Bitterhet Upplevd syra  Upplevd sotma  Blommighet Fyllighet

® P & o

11501 Druva Champagnevindger Vitvinsvindger gjord pa druvor frdn Champage-Ardenne ananas ekfat paron  Pdrlande druva dpple

omradet. For att f3 en lite djupare smak har den lagrats 1 mogen stma

ar till perfektion for att fa fram de lite rundare smakerna

dnvad en vanlig vitvinsvindger har. Den har en krispig syra

med toner av dpple ho och druva

Fruktighet Bitterhet Upplevdsyra  Upplevd sotma  Blommighet Fyllighet

S & 5 % &

11502 Druva Rodvinsvindger 5 L Fransk rodvinsvindger fruktig och hog syra gor den till en Rdda bdr lime Bdrig hallon krushdr

klassisk smaksattare i koket. Med smaker av roda bar ger
den ett piggt uttryck och passar perfekt till marinader, saser,
dressingar och inlaggningar. Eftersom den ar pa dunk vill
man latt kalla den basvindger, men vi sdger att den dr mer
dn bara sd och har det lilla extra!

Fruktighet Bitterhet Upplevd syra Upplevd sotma

& " w °

Blommighet

%

havtorn

Fyllighet

®

WERNERS GOURMETSERVICE AB | ORDER 0511 - 177 99 | WGS.SE

15



SORTIMENT

Art.nr  Kategori

Bendamning

Beskrivning

Smaktoner

11508

Druva

Vitvinsvindger 5 L

Fransk vitvinsvinager fruktig och hog syra gor den till en
klassisk smaksattare i koket. Med smaker av grona druvor
och citrus ger den ett piggt uttryck och passar perfekt till
marinader, sdser, dressingar och inlaggningar. Eftersom
den dr pd dunk vill man latt kalla den basvinager, men vi
sdger att den dr mer dn bara sd och har det lilla extra!

Fruktighet Bitterhet Upplevd syra

P " W

Upplevd sétma

Apple citrus

Blommighet

% %

Rund men frissig
ctronsyra

Fyllighet

11200

Minus 8

Vindger apple8

Handgjord, hantverksmdssigt tillverkad dppelcidervindger
fran Canada. ett otroligt djup s6tma men samtigt frésch
smak som leder sinnena till Granny smith men dven

en fyllig kola. Den perfekta smaksattaren for att fa en
balanserad stma, exemplarisk i drinkar, mocktails eller
med gin eller whiskey. Till desserter passar den for att ge en
sista touch i desserter med dpple mandel och ljus choklad.

Fruktighet Bitterhet Upplevd syra

& > B

Upplevd sgtma

¢ 7

Apple omogen
jordgubb mérka bar

Blommighet

Svarta vinegum Tarte
tatin moget dpple

Fyllighet

o

11215

Minus 8

Vindger IP8 beer

“En vinager gjord med humle och med tydlig karaktdr av
IPA (India Pale Ale). IP8 dr tankt att anvandas farskt, som
0l. Den dr gjord i sma satser for att bevara sin friskhet. Rik
sot och balanserad smak. Forst finns det intensiva smaker
av rostat korn och st karamell, darefter foljer dvermogen
ananas, st grapefrukt, kex och rostade pinjendtter. P
slutet kanner man en angvarig och komplexsmak av
jasminte, melon, apelsin och misonoter.

Perfekt till Iangkokt, grillat kott och friterad fisk. Fortjanar
gdrna lite upphettning for att aromerna ska frigbras”

Fruktighet Bitterhet Upplevd syra Upplev

Plommon eucalyptus
selleri malt

dsotma  Blommighet

> * & &

malt vértbrod
jasminte gula russin
melon

Fyllighet

&

11515

Minus 8

Vindger minus8

Druvorna skdrdas ndr det dr -8 grader och darefter gor
man isvin som sedan fermentars till vindger. Minus8 dr
gjord enligt Solerametoden med fat fran 1997. Detta elixir
har en djup st och komplex smak, likt inga vindgrar i
varlden alls. Har kanner vi plommon, tropisk frukt, kola,
sherry och en helt otrolig ihdllande stma och fyllighet. Den
passar utmarskt till ostron pilgrimsmussla, tartar, ostar och
desserter som t.ex cheesecake och glass.

Fruktighet Bitterhet Upplevd syra

& ' B

Upplev

Russin rom ceder ros

dsotma  Blommighet

o O

Gula russin plommon
fikon ldder vinegum

Fyllighet

o
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SORTIMENT

Art.nr  Kategori Benamning Beskrivning Smaktoner
11511 Minus 8 Vindger concord 8 “Handgjord vinager gjord pa de morka saftiga Smultron drter Svartvinbdr smultron
concorddruvorna. Saftig, bdrig karaktdr med mild syra. vinegum skaldjur vinegum blommigt

Toner av mdrka bdr, sylt, mogen banan

och smultron. Kan med fordel anvandas till forratter och
desserter med vit choklad eller mjélkchoklad. Aven utmérkt
fillsammans

med till exempel rédbetor och getost.”

Fruktighet Bitterhet Upplevdsyra  Upplevd sétma ~ Blommighet Fyllighet
> > b » % B
\| 4
11517 Minus 8 Vindger Vege8 Producerad av Cabernet Franc Eiswein och Romatomater ~ Tomat hd morka bdr  Vegetal umami tomat
(plommontomater). Komplex doft av soltorkade tomater, jdrn mango

korshdr, hallon och orter. Smaken dr ldtt sot med tydlig
syra och mogna tomater. Darutdver en ldtt kryddig smak
med toner av gurka och mango. Passar utmarkt till kott, fisk
och vegetariska ratter. Liksom andra minus8-produkter dr
Veget8 den perfekta smaksattaren till saser, dressingar och
marinader. Tillsdtt en skvatt Veget8 for att forhdja smaken

i ugnsrostade gronsaker, karamelliserad ok, pommes
frites eller soppor (som gronsaks, minestrone eller fransk
loksoppa) samt saser och kryddor, som bbg-sds, salsa eller

hemlagad ketchup
Fruktighet Bitterhet Upplevd syra  Upplevd sotma  Blommighet Fyllighet
» * & & " &
4 4 4 4
11518 Minus 8 Vindger L8 Harvest Producerad av bade sent skdrdade och frysta Vidaldruvor.  Passionfrukt yuzu Smorig karamell
Ett riktigt hantverk! Barnstensfargad. Fruktig och frasch kola jalapeno godismelon
karaktar. Valdigt bra balans mellan syra och sétma, med lagerblad

smaker som honung, résocker, citrusskal, godismelon,
mogen ananas och kola. Utmadrkt som smaksattare av grillad
fisk, skaldjur och fagel, men aven frukt och gronsaker.
Smaksdtt din Consommé, soppa eller deglasera med den.

Fruktighet Bitterhet Upplevdsyra Upplevd sétma  Blommighet Fyllighet
> & % B
1% 4 4
11202 Smaksatt Dragonvinager Mild och finstamd fransk vitvinsvindger smaksatt med farsk  Dragon lakrits ek Dragon grds ekfat

dragon. En tydlig smak av dragon och drtighet ger smak dt
bearnaisesds, vinegrett, sallader med tydlig avsandare.

Fruktighet Bitterhet Upplevdsyra Upplevd sétma ~ Blommighet Fyllighet

* * & & & B
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SORTIMENT

Art.nr  Kategori Bendamning Beskrivning Smaktoner

11205  Smaksatt Schalottenlgksvinager Fransk vitvinsvindger smaksatt med hel schalloten|gk. Lok grdslok druva Lok umami hog syra
Vindgern har en hdg syra och en umamitouch fran I5ken
som gor den till en exemplarisk smaksdttare till t.ex ostron,

. vinegretter och fisk
-
N
Fruktighet Bitterhet Upplevd syra Upplevd stma  Blommighet Fyllighet
11234 Smaksatt Kalamnsivindger Kalamansi dr en citrusfrukt fran sydost asien som liknar Citronverbena Kalamnsi mandarin
en lime men smakar lite mer som en blandning av Mandarin citronkola

citron och mandarin. Denna vindgern har en mycket

stark smak av just denna frukt. Detta gor den till en
fantastisk smaksdttare ddr en citrustouch behdvs. Prova
kalamnsivindgern i majonndsen, cevichen eller tillsammans
med hallondesserter och drinkar.

Fruktighet Bitterhet Upplevd syra Upplevd sotma  Blommighet Fyllighet
> > & B % &
| 4 4
11235 Smaksatt Hallonvinager Fantastisk fransk vindger smaksatt med hallonjuice som ger ~ Hallon hallonbdtar ~ Gelehallon hallonsylt
den en mycket tydlig smak av hallon. Anvand den fill anka, ~ sylt nyponros

getost, lagrad hardost, sallader, drinkar och desserter.
| réitter med mycket fett sa som majonnds och anklever
passar den ypperligt som ett piggt inslag.

Fruktighet Bitterhet Upplevd syra Upplevd sotma  Blommighet Fyllighet
> > b » b B
4 4 4
11237 Smaksatt Mangovinager Fransk vindger smaksatt med mangopuré. Med dess tydliga ~ Mango passion Mogen mango nypon
smak av mango ger den ett mycket fruktigt intryck meden ~ nypon kokosvatten lime

underbar kdnsla av fyllighet och sdtma. Funkar till kompot
och salsa. Smaksdttare i desserter och en given favorit till
den mexikanska maten. Ett tips dr att kombinera den med
all form av chili ddr den balanserar hettan pa ett jattefint
satt.

Fruktighet Bitterhet Upplevd syra Upplevd sotma  Blommighet Fyllighet

w» ' & & b &
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SORTIMENT

Art.nr  Kategori Benamning Beskrivning Smaktoner
11238 Smaksatt Korsbarsvindger Denna franska korsbarsvindger dr forstarkt med Drottningsylthallon  Kdrsbdr bittermandel
koncentrerad kdrsharsjuice som ger din rétt en hdrlig korshar hallonsylt

korshdrssmak. Eftersom det endast ar naturliga smaker i
den s far smaken en elegans och genuint djup. Ha den i
drinkar, smaksdtt fagel, rabiff, sdser som behdver ett runt
djup eller varfdr inte toppa din dessert med den. Ett tips dr
att ha den pd sallad med mycket gréna blad.

Fruktighet Bitterhet Upplevdsyra  Upplevd sétma ~ Blommighet Fyllighet
* " B ® P
w % “
11524 Smaksatt Vindger rokig Hantverksmassigt producerad vindger med viss rokighet. Effat vanilj cognac morka bdr
Rokigheten kommer fran lagringen pd eldade ekfat. bittermandel cedertrd

Vindgern dr gjord pa Ugni Blanc druvan och produceras
i Cognacdistriktet i Frankrike. En utmarkt vindger for
deglacering, smaksattning och som, med fordel, forhojer
fisk-, skaldjurs- och kottrdtter.

 Bouteville

Vinaigre Gastronomique
- s

Fruktighet Bitterhet Upplevd syra  Upplevd sotma  Blommighet Fyllighet
61163  Smaksatt Tryffelbalsamvinager Exklusiv balsamvindger fran Plantin, smaksatt med svart Tryffel svamp Tryffel jorddrtskocka
tryffelarom. Droppa ndgra droppar pa din pasta, tartar eller  karamellisat socker  katrinplommon
risotto. Passar till svamp, fagel notkdtt och vilt svamp
Fruktighet Bitterhet Upplevdsyra Upplevd sétma  Blommighet Fyllighet
11526 Smaksatt Honungsvinager Hantverksmassigt producerad vindger med tydlig sétma Honung bivax dpple  Honung bivax
frdn honung. Innehdller 16% honung fran Charentes i cognacsfat kola citrus

Frankrike och produceras i Cognac, lagrad pa ekfat. En
utmdrkt vindger som framhaver en balanserad sotma och
syrlighet vid deglacering, smaksdttning och som, med
fordel, forhdjer desserter, fisk-, skaldjurs- och kbttratter.

Fruktighet Bitterhet Upplevdsyra Upplevd sétma ~ Blommighet Fyllighet

* 7 B B & B
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20

11218 Verjus

'
=t
e

<=

v

Verjus Maple brix

Den finaste Ionnsirapen fran Québec blandas med minus8
druvorna och bildar detta elixir. Flera sorter av premium
Minus 8-druvor handplockas medan de dr omogna, och i

flera steg under mognadsprocessen. Druvjuiceblandningen

som gors av dessa druvor far dd en fantatisk syra, det trots
att den inte innedller ndgon vindger. For att balansera

syran sa har verjusen blandats med den bésta av I6nnsirap.

En elegant smak av I6nnsirap, toner av mango, vit persika
och lite rter. Detta gor den till en magisk smaksdttare for
bdde salta och sota rdtter och till drinkar. Brodpudding,
crudo, crudité och chokladmousse kommer att ta dig till
sjunde himlen om du smaksdtter med denna Verjus!

Fruktighet Bitterhet

% 4

Upplevd syra

Upplevd sétma

* w "

Lonnsirap kada
cedertrd

Blommighet

Lonnsirap karamell
mango persika
sotlakrits

Fyllighet

o

11310 Verjus

Druvmust Verjus

Juice fran gréna omogna franska druvor gor
denna druvmust till en perfekt balanserad syra dd
sockermognaden pa druvan inte hunnit kicka in &n. Darfor

anvander man den pa rétter ddr man vill ha nagot annat dn
citron, vin och vindger. En fin valstdmd och fruktig must som

passar till holladaise, fisk carpaccio, majonnds och drinkar.

Fruktighet Bitterhet Upplevd syra

P B D

Upplevd sgtma

% %

Gréna druvor dpple
blommigt

Blommighet

Friskt dpple flader
vita vinegum

Fyllighet

%

11509 Verjus

Verjus 8brix red

Must pd Minus8 “Icewine”druvor. Premiumvindruvor
handplockas med fem intervaller mellan augusti dd de

ar syrliga och omogna, till januari da de dr séta. Att man
blandar dr for att skapa den perfekta balansen mellan syra
och s6tma samt att fanga druvans alla smaker, vilket ger
en mycket fyllig och fantastisk druvmust. Man kan kanna
kbrshar tranbdr och syrligt godis. anvand i majonnds,
inldggning av frukt, blackfisk och drinkar.

Fruktighet Bitterhet Upplevd syra

& " @

Upplevd sétma

& O

Krusbar rabarber
tomat

Blommighet

Krusbar tranbar syrlig
rabarber tomat

Fyllighet

&

11514 Verjus

Verjus 8 brix white

Must pd Minus “Icewine"druvor. Sauvignon blanc druvor
handplockas med fem intervaller mellan augusti dé de

dr syrliga och omogna, till januari da de dr sta. Att man
blandar dr for att skapa den perfekta balansen mellan syra
och s6tma samt att fanga druvans alla smaker, vilket ger
en mycket fyllig och fantastisk druvmust. Den smakar lite
som ett vitt vin men lite syrligare. Sa den kan anvandas
som dryck men dr ocksd perfekt som smaksdttare till t.ex
hollandaise majonnds, fisk och skaldjur.

Fruktighet Bitterhet Upplevd syra

¢ ' 8

Upplevd sotma

o O

Gront gras sauvignon
blanc aprikos

Blommighet

Syrligt godis, ortigt,
frissigt och piggt

Fyllighet

o
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SORTIMENT

Art.nr  Kategori Benamning Beskrivning Smaktoner

11242 hpple Cidervinager Ekfatslagrad cidervindger med en fruktig harligt syrlig tarte tatin vanilj Ingrid marie tarte
dppelsmak. Passar till gronsaker,kyckling, flaskkdtt, linser. tatin brynt smor
Smaksatt garna din buljong med den for att fd en fylligare karamell

och piggare smak.

Fruktighet Bitterhet Upplevdsyra  Upplevd sétma ~ Blommighet Fyllighet
" & & % B
1% 4 4
11207 Apple Appelcidervindger Applena fran Normandie ger denna cidervinager endjup ~ Gréint apple guul Ingrid Marie citron
smak med hg syra. Anvand den till vinegretter, bonor, ljust ~ tomat hallon

kott och marinader.

Fruktighet Bitterhet Upplevd syra  Upplevd sotma  Blommighet Fyllighet
> " @ & * B
4 ¥
11309 Apple Applevinager Granny smith dpplet métte vindgerdjupet och blevdenna  Granny smith Granny smith
fantastiskt friska och syrliga vinager. En balsamvinager bubbelgum te vinegum

som lovar en haftig dpplesmaksattning till t.ex fagel, fisk
och fléskkott. Anvand till din tarte tatin eller andra andra
dppeldesserter. Ger fyllighet at dina mocktails.

Fruktighet Bitterhet Upplevdsyra Upplevd sétma  Blommighet Fyllighet
> * @ * * p
m Ovrigt Risvinager En sjdlvklar flaska i det japanska koket. Vindgern &r gjord pd  Ris jasmin Ris krusbdr vinbdr

ris, vilket ger den mojlighet att ge rdtterna en ordentlig syra
utan att ta dver rattens andra aromer och smaker. Smaken
dr frisk, lite frissig men storst roll spelar syran. Toner av

ris ach jasmine kan florera. Perfekt for sushiriset, dipsdser
med t.ex soja, bra till sallader dar man vill att rdvarornas
arom ska trdda fram mer. Ett tips for att balansera den dr
lite s6tma och en farsk ort, t.ex koriander

Fruktighet Bitterhet Upplevdsyra Upplevd sétma ~ Blommighet Fyllighet

A A B y A
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SORTIMENT

Art.nr Kategori Bendamning Beskrivning Smaktoner
133 Ovrigt Chinkiang vindger svart En svart risbaserad vindger som dr en viktig ingrediens i Rostad maltsojaris  Svamp kaffe jasminris
kinesisk matlagning. Smakerna dr komplexa, kraftiga med  skog 50ja

rokiga toner. Anvands med fordel i dippsdser till dumplings,
som smaksattning i nudelrdtter eller till salladsdressingar

Fruktighet Bitterhet Upplevd syra Upplevd stma  Blommighet Fyllighet

> e & " B
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