SAMTLIGA 85 G CHOKLADKAKOR
FRAN VALRHONA UTGAR OCH ERSATTS
AV EN STORRE STORLEK PA 120 G.

UTOVER BEFINTLIGA SORTER
TILLKOMMER TVA LACKRA NYHETER:

BAHIBE/ALMOND
& DULCEY/COFFEE
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IVOIRE RASPBERRY 35% KAKA
120G
ART: 53486 | ENHET: ST
FRP: 15X120G URSP: FRANKRIKE
Valrhonas klassiska vita choklad med
vaniljtoner tillsammans med bitar av
hallon ger balans mellan sétma och
syra. Den annars sa sota vita chokla-

o

den far ett storre djup i aromerna.

DULCEY COFFEE 35% KAKA 120 G
ART: 53487 | ENHET: ST
FRP: 15X120G URSP: FRANKRIKE
Den kraftfulla smaken av kaffebdns-
bitar mjukas upp av kex och den
karamelliserade mjolken i Dulcey.
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BAHIBE ALMONDS 46% KAKA
120G
ART: 53490 | ENHET: ST
FRP: 15X120G URSP: FRANKRIKE

En rik mjolkchoklad med bonor fran
Dominikanska republiken. Har finns

toner av torkad frukt och kraftig
kakao tillsammans med rostad man-

del. En intensiv mjolkchoklad med

ovanlig fyllighet.

MANJARI ORANGE 64% KAKA
120G
ART: 53491 | ENHET: ST
FRP: 15X120G URSP: FRANKRIKE
Manjari tillsammans med syltade
apelsinbitar &r en smaksensation av
perfekt balans mellan syrlighet och
sétma.
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CARAMELIA PEARLS 36%
KAKA120 G
ART: 53488 | ENHET: ST
FRP: 15X120G URSP: FRANKRIKE
Den krdmiga smaken av mjolkchok-
lad har smaksatts med kola och
balanseras av krispiga kexparlor.
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CARAIBE HAZELNUT 66% KAKA
120G
ART: 53492 | ENHET: ST
FRP: 15X120G URSP: FRANKRIKE

En blandning av bonor fran karibiska
ovarlden. Mild, rund, vélbalanserad

chokladsmak med toner av russin,

vanilj och rostade hasselnétter.
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JIVARA PECAN 40% KAKA 120 G
ART: 53489 | ENHET: ST
FRP: 15X120G URSP: FRANKRIKE
Jivara blir lite kolaaktig i smaken till-

GUANAJA COCOA NIB 70% KAKA
120G
ART: 53493 | ENHET: ST
FRP: 15X120G URSP: FRANKRIKE
En bit riktigt mork choklad men med
lite mer. Guanaja 70% far en annu
djupare chokladsmak av krispiga
kakaonibs.

Valrhona Chocolatier grundades 1922 i Tain-LUHermitage i Rhonedalen
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i sodra Frankrike, med en malsattning om att producera och leverera
utsokt choklad till chocolaterier, konditorier och restauranger over hela
varlden. Valrhona star inte bara for innovation och kvalitet, utan aven
hallbar och rattvis utveckling. Att ta fram ett sortiment som ar bade eko-
logiskt och fairtrade var darfor ett sjalvklart steg. Chokladen ar exklusiv

med mycket hog kvalitet och tillgodoser alla smaker och chokladbehov.
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