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Cocoa pod cul

MUCILAGE

VALRHONA OABIKA 5 KG

ART: 53516 | ENHET: ST | FORP: 1 X 5 KG
URSPRUNG: FRANKRIKE

Oabika dr ett kakaofruktjuicekoncentrat, tillverkat av det vita fruktkottet
som skyddar bénorna i kakaoskidan. Dess nyanserade aromatiska profil
som pendlar mellan fruktiga och syrliga toner, tillsammans med den
sirapsliknande konsistensen och barnstensfargade fargen gor den till en
exceptionell ingrediens for alla konditorer.

Valrhona Chocolatier grundades 1922 i Tain-LUHermitage i Rhonedalen
‘ i sodra Frankrike, med en malsattning om att producera och leverera
9‘% utsokt choklad till chocolaterier, konditorier och restauranger over hela
varlden. Valrhona stdr inte bara for innovation och kvalitet, utan aven
VA I_RH O NA hallbar och rattvis utveckling. Att ta fram ett sortiment som ar bade eko-
— logiskt och fairtrade var darfor ett sjalvklart steg. Chokladen ar exklusiv
med mycket hog kvalitet och tillgodoser alla smaker och chokladbehov.
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